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ご挨拶 代表取締役社長 遠田比呂志1
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◉TOPICS27～34
■お知らせ
2026年3月期中間期「決算説明会」を開催
公式インスタグラム開始
『統合報告書2025』発行のお知らせ
九州工場で「工場清掃＆役員交流会」を開催
●ニットク福祉共済会主催第29回「全社野球大会」を開催
■自動車製品事業本部
中国・天津日特固防音配件有限公司（TAN）新工場で生産を開始
●環境負荷低減の技術・素材開発 「吸音アンダーカバー」吸音材リサイクル率95%を実現
■塗料事業本部
「2025 未来創造展」に出展
「FABEX関西2025」に出展
第10回JAPAN BUILD TOKYO「PAINT PAVILION」に出展
■DIY販売部
「ハンマーフィニッシュ」新色をラインアップ
■新製品紹介
●塗料事業本部「ユータック コンプリート 難黄変BIO」流し展べ BIOU工法
●塗料事業本部「NTクイックウレア」
●土木インフラ事業推進部「NTロード シールLM」

●企業の営繕担当者様へ  塗装・防水・塗り床の改修に関するご相談を承ります。
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発酵で広がる世界。
井上咲楽 ◉タレント

江戸の文化を受け継ぐ――
八丁味噌
◉まるや八丁味噌 ◉カクキュー八丁味噌

世界で愛される発酵調味料
醤油で食文化を豊かに。
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発酵で世界をつなぐ。
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20～23 ◉得意先を訪ねて
【広島・福山市】株式会社ハムラ
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2026（令和8）年1月
日本特殊塗料株式会社・広報委員会／坂口繁伸
駒田寿郎
有限会社 齋藤デザイン事務所（齋藤貴朗）

『ニットクニュース』
定期購読者を募集！
『ニットクニュース』の定期購読者を
募集しています。『ニットクニュース』
は当社が企画、制作し、年に2回（新春
号1月、夏季号8月）発行している広報
誌（フリーペーパー）です。ご希望が
ございましたら、ホームページのお問
合せフォームからお申し込みくださ
い。ご希望の宛先に直送いたします。

◉代表取締役社長

遠田比呂志

　2026年の新春を迎え、謹んでお慶び申し上げ
ます。
　平素から、弊社の事業活動に対し格別のご支
援、ご協力を賜り、心から感謝申し上げます。本
年も倍旧のご厚情を賜りますよう、何卒よろし
くお願い申し上げます。
　昨年の日本経済は、米政権による高関税政策
の影響で米国向けの自動車を中心に輸出が減少
したほか、4月の法改正前に生じた住宅の駆け込
み着工の反動が顕在化し住宅投資が大きく下振
れしました。しかしながら、個人消費や設備投
資が増加したことなどを踏まえると、足元でも
緩やかな回復基調が続いているとみられます。
　こうした状況の下、弊社グループの塗料関連
事業においては、建築・構築物用塗料の販売は
おおむね前期並みの水準で推移しましたが、集
合住宅大規模改修工事等の工事関連売上は、例
年並みの安定した受注を維持しているものの、
前年同期比では大型物件の反動減が大きく影響
しました。また、自動車製品関連事業は中国を
はじめとしたアジア地域における国内自動車メ
ーカーの販売不振等を受け、主力製品である吸・
遮音材等の販売減少が損益面にも影響しました。
　一方、弊社は5月に新たな「中期経営計画」を
策定し、10月に新たに「統合報告書」を発行いた
しました。「中期経営計画」は、2026年3月期か
ら2030年3月期までの5年間を対象とするもので、
2029年に迎える創立100周年を見据えながら、
「変革と挑戦」をテーマに、社内外の多様な課題
に積極的に対応するとともに、「資本コストや株
価を意識した経営の実現に向けた対応」として、
資本効率の改善、経営資源の最適配分、株主還
元の強化に取り組み、持続的な企業価値向上を

目指していくものです。また、「統合報告書」は、
これまでの「CSRレポート」を発展させ、財務・
非財務の両面から価値創造への取り組みをわか
りやすくお伝えするためのものです。
これらを通じて特にお伝えしたいことは、「変
革と挑戦」に取り組み「未来にワクワクできる会社
を目指す」ということです。創立者の仲西他七が、
研究テーマの航空機用塗料で事業を興したのが
同社の始まりですが、創業時のベンチャー精神
を再び蘇らせ、次の100年に市場にワクワクを届
けられる企業であり続けたいということです。
　この先の宇宙時代において、航空機用塗料で
創業した弊社が宇宙船用の塗料を一手に担い、
新しい需要を創造している姿もあながち夢物語
ではありません。
弊社と関わった方々が「ニットクは何かしてく
れそうだ。目が離せない」と面白味を感じ、期待
をしてくださる会社にしていきたい。そのため
には、社員一人ひとりの枠に縛られない発想や、
部門の壁を超えた活発なコミュニケーションを
引き出す。そのような環境と仕組みを整えてい
きたいと思っています。
　人を動かすのはワクワクする高揚感や期待感
だと思っています。従業員をはじめ関連会社や
投資家の皆様、さらには世の中の人たちが当社
の未来に希望を感じていただけるよう「変革と挑
戦」に取り組んでまいります。
　皆様の変わらぬご支援、ご協力を、よろしく
お願い申し上げます。
　日本経済が緩やかな回復基調から力強さを取
り戻すことを祈念いたしますとともに、皆様の
ますますのご健勝と、ご繁栄をお祈り申し上げ
ます。

ご挨拶

◉INFORMATION
■塗料事業本部
●ニットク・アメニティシステム連合会総会
「令和7年総会を北海道・札幌プリンスホテルで開催」
●ニットク・アメニティシステム連合会「塗床部会講習会」を開催
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「海水淡水化施設・まみずピア」へ。
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▲キッコーマン

▲八丁味噌

▲発酵デパートメント 
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「カクキュー八丁味噌」の味噌蔵。大豆と塩のみを巨大な
木桶に仕込み、二夏二冬（2年以上）じっくり熟成させる。
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特集
酒やチーズ、パンなど、毎日の食事に欠かせない「発酵食品」。

そのすべては、微生物の小さな営みと、それを助ける人の技術から生み出される。
　

そして高温多湿の日本は発酵に適した風土を持ち、世界でも類を見ない“発酵文化”を育んできた。
　

その中心にあるのが、味噌と醤油だ。

味噌は芳醇な香りを放ち、醤油は濃厚な旨味を奏でる。
　

古より食卓を彩り、人々の心を満たしてきた２つの発酵調味料を特集する。

素晴らしき日本の発酵食品

味噌・醤油



　いまでこそ料理を楽しんでいますが、

以前はあまり好きではありませんでし

た。私は4人姉妹の長女で、母から「土

鍋ご飯、味噌汁、玉子焼きはできるよ

うになりなさいね」と言われて育ちまし

た。小学生の頃から、両親が不在の昼

は私が“ご飯担当”。苦労して作った味

噌汁や玉子焼きを妹たちがあっという

間に平らげてしまうので、私の努力ま

で消えてなくなった気がして本当に嫌

でした。母がいつも凝った料理を作っ

たり、いろいろな器に盛りつけたりす

るのも「どうせ食べたらなくなるの

に」と理解できなくて。

　東京で一人暮らしを始めた頃から自

炊はしていましたが、それも節約のた

めです。そんなふうに栄養補給ぐらい

にしか考えていなかった料理を楽しみ

に変えてくれたのが発酵食品です。

　　　　＊　　　　　　　＊

　上京するときに母のぬか床を分けて

もらったのですが、私が作るぬか漬け

はなぜか母の味と違う。そのことを不

思議に感じていました。その後、母を

まねて塩麹も作り、料理に入れてみた

ら味に深みが出て格段においしくなる

ことに気づきました。味噌も造ります

が、原料である大豆と塩と麹はそれぞ

れまったく違う味なのに、混ぜて半年

置いておくと、菌の力で風味豊かな味

噌になる。もう不思議を通り越してロ

マンを感じます。

　私にとって発酵食品は、料理という

よりも自由研究に近い感覚かもしれま

せん。塩麹や味噌、豆
トウ

板
バン

醤
ジャン

などを仕込

んだり、それを料理に使って味の違い

をみたりするのはすごく面白いし、発

酵の過程を日々観察するのはペットを

育てているようでもあります。

　発酵食品はもともと母が好きで、私

は子どもの頃から味噌汁は365日、ぬ

か漬けや納豆もよく食べていました。

お店で売っているパンが食べたくて「買

って」とねだっても「お母さんが作るよ」

と天然酵母のパンを手づくりしてくれ

るので「いや、そうじゃない」という感

じです（笑）。

　発酵食品のおかげで料理が好きにな

ってからは、外食も楽しみになりまし

た。家では慣れ親しんだ母の味をベー

スにした自分の味。外では普段作らな

いものをいただくので、自分でも作っ

てみたりして、味覚もレパートリーも

広がりました。

　発酵食品は昔から体にいいといわれ

ます。私は子どもの頃から食べている

ので大きな変化は感じませんが、調子

はいいですよ。地方ロケなどで外泊が

続いて「胃が重いな」「体調が悪くなる

かも」と感じても、家で作って食べると

整います。自分が作ったものはなんと

なく安心感があって、元気になれる。お

まじないみたいなものかもしれませんね。

　外食が2日続いたら3日目は自炊に

したり、友達に誘われても「今日は私

が作るから家で食べない？」と提案し

たり。楽屋弁当が続くときは発酵玄米

のおにぎりを持って行くこともありま

す。最近、山を走るトレイルランニン

グも始め、距離が長い場合は走りなが

ら食べるので、普段から胃腸を整えて

おく必要があります。そのためにも発

酵食品は欠かせません。

　発酵食品はハードルが高いと思われ

がちですが、気楽に使えて素材の味を

グッと引き立ててくれるので、ぜひ試

していただきたいです。

　お肉を軟らかくすることで知られる

塩麹は、実は万能調味料。煮物や炒め

物、蒸し物など、どんな料理にも合い、

うま味がしっかりあるので味がバチッ

と決まります。和食のイメージがある

かもしれませんが洋食にもお勧めです。

例えばオムライス。ケチャップと塩麹

を軽く煮詰めてからライスと合わせて

炒めると、コクが出ます。味噌汁に入

れると、味噌×塩麹で味の変化が楽し

めます。塩麹は火を通さず使えるのも

魅力で、レモン汁と醤油を混ぜればド

レッシングに。私はご飯を炊くときに

も少量加え、ふっくらおいしくなる気

がしています。

　塩麹自体の作り方もとても簡単で、

塩と麹と水を混ぜ、毎日かき混ぜて１

週間から10日置いておくだけ。私は料

理には絶対に欠かせないので、少なく

なってきたら仕込むようにしています。

いろいろな発酵食品を使うようになっ

て、市販のだしや調味料がだいぶ減り

ました。

　発酵食品は地域独特のものも多いの

で、地方に行くとよく買います。麹の

味も違いますし、温度や湿度、扱う人

の体についている常在菌の違いなどで

も味が変わるので、使うたびにさまざ

まな発見があります。おかげで自宅に

発酵食品がどんどん増えて、「今日は

どれを使おう」と服を選ぶような感覚

で楽しんでいます。

　台所に立つことが楽しくなり、作っ

た料理をSNSに上げていたら反響を

いただき、2025年5月に初めての料理

本『おまもりごはん』を出す機会をい

ただきました。どれも私が普段作って

いるレシピで、食材や調味料も簡単に

手に入るものばかりです。

　2冊目の『井上咲楽の発酵、きょう何

作る？　何食べる？』は、発酵食品が

いかにいろいろな料理に使えるかを知

っていただきたくて、たくさんのレシ

ピを載せました。私は料理に「こうで

なくてはダメ」はないと思っているの

で、本を参考に、ぜひご自分の好みの

味を見つけていただきたいと思います。

　　　　＊　　　　　　　＊

　芸能界に入って10年。発酵食品は私

に料理の楽しさを教えてくれただけで

なく、仕事の幅も人間関係も広げてく

れました。いつかオリジナルの発酵キ

ットを作ったり、食の楽しいイベント

ができたりしたらいいな、なんて夢も

あります。そんなふうに世界を広げて

くれた発酵食品に感謝しています。

きっかけは発酵食品

いのうえ・さくら●1999年、栃木県出身。2015年にホリプロタ
レントスカウトキャラバン特別賞を受賞し芸能界デビュー。バラ
エティ番組で見せる明るいキャラクターで人気を集める。2025
年5月に初の料理本『井上咲楽のおまもりごはん』（主婦の友社）
を発売し、料理レシピ本大賞 in Japanの「ニュースなレシピ賞」
受賞。10月に『井上咲楽の発酵、きょう何作る？　何食べる？』
（オレンジページ）を発売。SNSで披露する料理動画も人気で、
発酵食品ソムリエと食品衛生責任者の資格を持つ。ABCテレ
ビ「新婚さんいらっしゃい！」、NHK Eテレ「サイエンスZERO」で
MCを務め、ドラマや情報番組でも活躍。マラソンが趣味で国
内外のマラソン大会やトレイルランニングにも挑戦している。

I N T E R V I E W

発
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が
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2025年10月31日に発売された「発
酵から料理に目覚めた」井上咲楽
さんによる、 初の発酵レシピ＆エッ
セイ集。これなら作れる、食べたい
と思えるリアルでゆるい発酵自炊
レシピを50点以上紹介。

『井上咲楽の発酵、 
　きょう何作る？　何食べる？』
オレンジページ
定価1,760円（税込）
A5判、164ページ

自炊は元気のもと 塩麹は万能調味料

発酵が世界を広げてくれた
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八丁味噌
　旧東海道を挟んで建つ、趣のある2つ
の味噌蔵。1337年に醸造業として創業
し、江戸時代から八丁味噌造りを始め
た「まるや八丁味噌」と、1645年創業の
「カクキュー八丁味噌」だ。商売敵であ
りながら、危機に際しては支え合って
乗り越えてきたという不思議な間柄で
ある。「まるや八丁味噌」の浅井信太
郎社長は「互いに会社を取ってやろう
などとは考えず、自分たちの味噌造り
を手を抜かずにやってきただけ。相手
がカクキューさんでなければ、どちら
かがつぶれていたかもしれませんね」
とライバルにも敬意を払う。
　八丁味噌は、徳川家康生誕の地であ

　愛知県岡崎市を代表する名物、八丁
味噌。日本で消費される8割以上が米か
ら造る米味噌で、八丁味噌は大豆から
造る豆味噌だ。見た目は黒っぽく、硬
い。八丁味噌の知名度は全国区だが、意
外にも造り始めたのは岡崎市にある2
軒の蔵元で、その製法をいまも2軒だけ
で守り続けている。
　食生活の多様化や人口の減少などで
味噌全体の生産量が減っているなか、
八丁味噌はほぼ横ばいという。400年
近く前から造られている発酵食材の八
丁味噌には、いったいどんな歴史や特
徴があるのか……。 る岡崎城から西へ八丁（約870ｍ）の距

離にある八丁町（旧八丁村）で造られた
ことが名前の由来。大豆で大豆麹を造
り、塩と水を加えて2年以上かけて長期
熟成させ、でき上がる。この地で八丁味
噌を造る蔵がほかになかったのは、仕
込んで2年後にようやく現金収入とな
るため、資金力がなくてはできないた
めらしい。八丁味噌に限らず、昔は名主
（庄屋）などが味噌蔵を構えたという。

　八丁味噌の始まりについて「カクキ
ュー八丁味噌」19代目の早川久右衛門

日本に2軒の味噌蔵

旧東海道に立つ「まるや八丁味噌」の浅井信太郎社長（右）と「カクキュー八丁味噌」の早川久右衛門社長。両
社の味噌蔵が旧東海道を挟んで建ち、ここから写真奥の方向に八丁行くと徳川家康生誕の地・岡崎城がある。

❶大豆精選
丸く粒のそろった大豆を精選。

❷浸漬
大豆に一定の水分を含ませる。

❸蒸煮
大豆を蒸し上げて赤褐色に。

❹製玉
蒸した大豆を丸め大玉にする。

❺製麹
麹菌を生やして大豆麹が完成。

❶仕込み
大豆麹と塩水を加え、木桶で仕込む。桶
の中で職人がならし、踏み固め、余分な
空気を抜いて石積みの土台をつくる。

❸掘り出し
長期熟成させてでき上がった八丁味噌
を職人の手で掘り出す。職人が上に立て
るほどの硬さ。

❷石積み・熟成
仕込みの終わった木桶に、石積み職人
が石を一つ一つ積み上げる。2年以上
（二夏二冬）の天然醸造で熟成する。

❹完成
水分が少なく、時間をかけて熟
成した八丁味噌は大豆のうま
味が詰まり、深い味わいとなる。

江戸の文化を受け継ぐ――

八丁味噌◉まるや八丁味噌
◉カクキュー八丁味噌

人よりはるかに大きな木桶と円錐状に積み上げられた石。
蔵の中に一歩入ると、懐かしい香りとともに
別世界に迷い込んでしまったような錯覚に陥る。
400年近く前から伝統を守り続けている「八丁味噌」の蔵だ。
愛知県岡崎市の「まるや八丁味噌」と「カクキュー八丁味噌」を訪ね
こだわりの製法と伝統を受け継ぐ思いを聞いた。

木桶を見る「まるや八丁味噌」の浅井社長。蔵は
江戸時代から昭和初期の建造で、菌が棲みやす
いよう、土壁の塗り直しには消毒されていない土
や藁を使い、名工の手によって少しずつ行われる。

旧東海道に面して建つ「まるや八丁味噌」（上）と、
1927（昭和2）年に完成した国の登録有形文化財
の「カクキュー八丁味噌」社屋。

八丁味噌の麹造り

八丁味噌の仕込 「低水分木桶仕込み」「円錐状石積み製法」、そして2年以上（二夏二冬）の歳月をかけた天然醸造でじっくり熟成する。

「まるや八丁味噌」ホームページより

伝統の「大玉大豆麹製法」で、大きな大豆麹を造り、塩と水だけを加えて仕込む。米麹は使わず、大豆と塩だけで造る。

土地が生んだ味噌
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味噌業界において、2社は木桶にこだわ
っている。伝統的な製法に木桶が欠か
せないのは、桶に棲みついている菌が
味を左右するためだ。蔵の壁や柱、天
井にもさまざまな菌がいて、「まるや八
丁味噌」の味、「カクキュー八丁味噌」の
味をそれぞれ造り出す。
　「木桶は100年以上使え、170年使っ

のそばにある八丁土場で荷揚げをする。
名古屋周辺には陸路を馬で味噌を運ん
だという。また、矢作川の良質な伏流
水も味噌造りに適していた。
　そんな格好のロケーションと不向き
な自然環境の中で生み出された八丁味
噌には、先人たちの知恵と工夫が詰ま
っている。まず八丁味噌が硬いのは、湿
気の多い環境下で保存性を高めるため
に、ギリギリまで水分量を減らしてい
るため。その上に石を積むことで、少
ない水分が上部にたまることなく桶全
体を循環して菌の活動を促している。
熟成期間も一般的な味噌が半年から1
年なのに対し、八丁味噌は長期保存で
きるよう2年以上かけるため、色が濃く
なるのだ。
　いまでこそ多くの人に親しまれてい
る八丁味噌だが、江戸時代はあくまで

社長にうかがうと「味噌造りに適して
いない土地だから八丁味噌が生まれた
のです」と、謎掛けのような答えが返
ってきた。ここ八丁町は、そばを流れ
る一級河川の矢

や

作
はぎ

川がよく氾濫し、支
流も多くあった。「私が子どもの頃は
田んぼが多くて、タニシやドジョウを
よく捕まえました。それぐらい湿った
土地なので、味噌造りには不向きなん
です」。湿気が多ければ、天然醸造の味
噌は当然傷みやすくなる。
　一方で、矢作川と東海道が交わる八
丁町は水陸交通の要で、物流には最適
なロケーション。味噌造りに必要な三
河湾岸の良質な饗

あい

庭
ば

塩
じお

や、重しにする
上流の川石を舟で運んできて、でき上
がった味噌は舟に載せて江戸へ運ぶ。
江戸で大豆を仕入れて積んで帰り、蔵

江戸を中心に伊勢など都市部での販売
が目的だった。地元・岡崎で食されるこ
とはほぼなかったという。「当時の農民
は自分たちで味噌を造る、いわゆる手
前味噌です。

かめ

で豆味噌を造ると上部
に液体のたまりができ、これを醤油と
して使い、下にある味噌は手ですくい
出して使っていました」と浅井社長。
たまり醤油は大豆がもとになってでき
るため、米味噌や麦味噌ではできない。

　八丁味噌は、蒸した大豆に麹菌をつ
けて繁殖させ、塩水を加えて木桶に仕
込み、重しをして二夏二冬以上熟成さ
せてでき上がる。仕込み量6トンに対
し、積み上げる重しは3トンだ。
　ステンレスやほうろうの樽が主流の

ているものもあります。傷めば、ばら
してカンナがけして組み直すこともで
きますし、新品の桶は古い桶の間に挟
んで使います。たがの締まり具合も、味
噌にとって気持ちがいいな、嫌だなと
いうのがあるはずです。できるだけ不
快にならない環境を作ることで、菌が
世代交代をしながら棲みついてくれる
んです」と浅井社長。早川社長も「新品
の木桶は、表面に味噌を擦り込んだり、
でき上がった味噌を少し入れたりしま
す。木桶を育てることも大事なんです
よ」と工夫を語る。
　発酵食品だけに昨今の40℃を超え
る夏の高温が気になるが、木桶は厚み
があり熱伝導がゆるやかなため外部の
影響を受けにくく、土壁の蔵は風が抜
けて熱がこもることもないそうだ。

　ただ、時代と共に業者が廃業するな
ど木桶の調達は年々難しくなっている。
「買わなければ後継者がいなくなり、桶
作りの技術が途絶えてしまう」と両社
は木桶を買い続けている。「家康公が
作ってくれた八丁味噌の文化を残す役
割を、少しは果たせているかなと自負
しています。ブランドを作るというこ
とは、世の中と約束事を結ぶこと。そ
れを破れば信頼を失い、企業は倒産し
てしまう」と浅井社長は語る。健康オ
タクといわれ、平均寿命が30代だった
時代に75歳まで生きた家康は、この地
の味噌を好んで食べたという。

　2社とも工場見学を受け入れている
ので、一度訪れてみてはいかがだろう。

「まるや八丁味噌」の蔵。発酵で味噌が動くた
め、積み上げた石もわずかに動く。使われてい
るのは矢作川の川石で、円錐状の石積みの外壁
をなす積石、中から支える中石、てっぺんに置
くまんじゅう石がある。できるだけ味噌のスト
レスにならないよう、専門の石積み職人が積み
上げている。

昭和初期の建物の一
画は、NHKの連続テ
レビ小説「純情きら
り」のロケに使われ
た。6尺の木桶の底板
は直径約180㎝、厚さ
約12㎝ある。

左：「カクキュー八丁味噌」史料館として活用している明治時代の蔵。石垣は矢作川の氾濫で蔵が水に浸かる
のを防ぐため。右：「カクキュー八丁味噌」の売店。八丁味噌や赤出し味噌、八丁味噌を使った煮込みうどん、
漬物、グッズなどを販売。

「まるや八丁味噌」の看板と売店。有機大豆100％
を使用した八丁味噌や、三河産大豆と神水という
天然の井戸水で仕込んだ八丁味噌、赤だし味噌、菓
子などを販売。

徳川家康の愛した「焼味噌の湯漬け」。三河一向一
揆の際にこれを食べ、喜んだことが伝わっている。

「まるや八丁味噌」では味噌の上に麻の布を置いて石を積み（左）、「カクキュー八丁味噌」は板の上に石を積
む。また、石積みの形状も微妙に異なる。

菌を育て、味を守る

冬の定番で人気の「味噌煮込みうどん」1,100円。八丁味噌は煮込むことで香りが出
ておいしくなり、酸味もあるため後味が爽やか！

左：豆腐1丁を使った「味噌マーボ豆腐」1,100円。右：こんにゃく田楽6本480円。

八丁味噌を味わう 「カクキュー  八丁味噌」の敷地内にある「岡崎カクキュー八丁村」の食事処では、八丁味噌を使ったさまざまな料理を楽しめる。

さらに100年先の未来へ

味噌カツ定食1,600円。濃厚で甘みのある八丁
味噌ソースが、トンカツにも白米にも合う。 味噌メンチ1個300円。

©カクキュー八丁味噌

「カクキュー八丁味噌」の巨大な木桶。古いものは
江戸時代から補修され、使用され続けている。
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一般的には、発酵とは、微生物が
糖やタンパク質などの有機物を
分解し、私たちにとって有益な物
質を生成する自然の現象のことで
す。カビ、酵母、細菌が連携して働
くことで、味噌や醤油に複雑なう
ま味や香り、保存性が生まれます。

カビ（麹菌など）
味噌や醤油の原料である大
豆や米から糖やアミノ酸を
生みだし、主にうま味の基
礎を作る。麹とは、米、麦、大
豆などの穀物に麹菌を繁殖
させたもの。

酵母
カビの仲間であるが、糖か
らアルコールと炭酸ガスそ
して香りや風味を生みだす。
パン作りに特化したイース
ト、日本酒を生み出す6号酵
母などがある。

細菌（乳酸菌など）
糖やタンパク質から主に香
り、風味、うま味と保存性を
生みだす。また栄養価を高
め消化を促進する。ヨーグ
ルトを作る乳酸菌、納豆を
作る納豆菌などがある。

発酵における微生物の働き

味噌の分類

麹の種類による違い

味（塩分濃度）の違い

色（寝かせる時間）の違い

米、麦、大豆などの穀物に、あら
かじめ麹菌を繁殖させて造った
麹をもとに分類します。
米から造った麹を米麹、麦から
造った麹が麦麹、大豆から造っ
た麹が豆麹です。
原料である大豆と塩に加える、
３つの麹の種類によって分類す
ることができます。

全国には味噌蔵が800以上もあります。味噌の、麹、色、味の3つの指標による分類を知れば、味噌選びももっと楽しくなるの
ではないでしょうか。

米味噌
米からできる米麹を使って
造られた味噌で、日本の味
噌生産量の8割以上を占め
る。癖がなく幅広い料理に
向くが、長時間の高温調理
は風味が落ちる。

麦味噌
麦からできる麦麹を使って
造られた味噌で、九州、四国、
中国地方で生産されている。
幅広い料理に向くが、長時
間の高温調理は風味が落ち
る。

豆味噌
原料が大豆と塩で造られる
味噌で、熟成期間が長く濃
い赤色をしていて味は濃厚。
愛知県の八丁味噌が有名。
長時間煮込んでも風味が落
ちにくい。

合わせ味噌
数種類の味噌を合わせたもので、豆味
噌が含まれる味噌は赤だしと呼ばれる。

味といってもうま味や甘味など
さまざまに絡み合っていますが、
ここではおおよその塩分濃度で
分類します。

甘味噌
塩分濃度が低く5～7％程
度。江戸味噌や西京味噌が
ある。

甘口味噌
塩分濃度は7～11％程度。
文字通り甘いものから甘じ
ょっぱいものまであり、最も
流通量の多い一般的な味噌。

辛口味噌
塩分濃度が高く11～13％
程度。すっきりした味わい
が特徴で、比較的寒い地方
での生産が多い。

見た目の色で分類するため一番
わかりやすい指標で、色の濃さ
によりおおよその熟成期間を知
ることができます。しかし、色の
変化には温度や麹歩合（麹の量）
などさまざまな要因があり、地
域によっても定義は異なります。

白味噌
熟成期間は、1週間～1カ月
程度と短い。米麹を多く使
用し甘めであっさりとした
味わいのものが多いが、塩
分が高めのものもある。

淡色味噌
熟成期間は蔵によってさま
ざまだが、おおむね1～8カ
月程度。全国的に最も流通
量が多く、関東ではこれを
「白味噌」と表現している場
合もある。

赤味噌
熟成期間6カ月～1年以上。
少し濃い茶褐色から八丁味
噌のように黒に近いものま
である。比較的大豆の割合
が多い傾向があり、うま味
が強く濃厚なものが多い。

蔵に一歩入ると、並ぶ木桶と積み上げ
られた石のスケールに圧倒され、タイ
ムスリップしたような感覚になる。
「カクキュー八丁味噌」の野村健治企
画室長も「味噌の香りも桶の大きさも、
来ていただかないとわかりませんので
ぜひ。最近は中高生や若い人の見学も
増えていて、うれしいですね」と話す。
　史料館も見応えがある。「カクキュ
ーの八丁味噌を愛した著名人」コーナー
には、天皇の料理番の秋山徳蔵をはじ
め、小津安二郎、川端康成、北大路魯
山人、志賀直哉、渋沢栄一、与謝野晶
子……そうそうたる顔ぶれが並ぶ。
　耐暑耐寒性があり携帯性にも優れた
八丁味噌は、船で暑い赤道を越えて極
寒の地で越冬する南極観測隊や、マナ
スル登山隊の携行食に提供された歴史
もあるようだ。
　両社は海外販売にも早くから力を入

れてきた。「カクキュー八丁味噌」は1902
（明治35）年に中国やアメリカ、オースト
ラリア、ロシア、インドなどに輸出し、
「まるや八丁味噌」も1960年代からアメ
リカやヨーロッパで販売している。海
外向けにはオーガニックの大豆が使用
され、製法は国内向けと同じだそうだ。
　　　　＊　　　　　　　＊

　豆味噌が健康や美容にいいことは古
くから知られ、認知症予防への期待も
高まっている。近年、海外で味噌造り
をする人が増え、2025年には国際宇宙
ステーション（ISS）でアメリカやデン
マークの研究者が味噌造りを成功させ
るなど広がりを見せている。
　長い歴史を持つ両社に、さらなる100
年に向けた抱負をうかがった。
　浅井社長は「物事を動かしていくの
は常にマイノリティ。八丁味噌を理解
してくださる人を1人増やし、1個を買

っていただく。私は77歳になります
が、湧き上がる意欲をこれからも地道
に伝えていきます」。野村企画室長は
「実際に蔵に来ていただいて、八丁味噌
を記憶に残してもらうことが大切だと
思っています。伝統的な製法は変わり
ませんが食べ方は時代で変わるものな
ので、八丁味噌を使ったスイーツなど、
その入り口となる発信もしっかりして
いきます」。
　八丁味噌が時代を超えて愛される背
景に、造り手たちの真 に向き合う姿
があった。

●まるや八丁味噌
　愛知県岡崎市八丁町52　☎0564-22-0222㈹
　https://www.8miso.co.jp/
●カクキュー八丁味噌
　愛知県岡崎市八丁町69
　製造・販売☎0564-21-0151㈹
　見学・売店・食事処☎0564-21-1355㈹
　https://www.kakukyu.jp/

「カクキュー八丁味噌」の史料館で。味噌造りの様子が等身大の人形で再現されている。
最古の木桶には製作年が天保15（1844）年と記されていた。

「まるや八丁味噌」の海外向け商品「HATCHO 
MISO」。100%オーガニックの大豆を使用している。

「カクキュー八丁味噌」の蔵。木桶を台の上に置き、1トンの桶に6トンの味噌が入った状態でフォークリフトで運べるようになっている。すべての蔵の桶を合わせて500弱ある。
蔵はトラス構造で三角形の屋根を柱が支え、天井がないぶん広い空間になっている。連続テレビ小説「純情きらり」の味噌蔵シーンは「カクキュー八丁味噌」の蔵で撮影された。
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17工場として竣工し、現在は「キッコ
ーマンもの知りしょうゆ館」を併設、多
くの見学者を受け入れている。「100年
前に、当社の顔となるキッコーマンブラ
ンドのしょうゆを造るためにできた工
場です。原料処理から仕込み、圧搾な
どそれぞれの工程で技術革新がなされ、
当時の最新鋭の設備が導入されました」
と語るのは、キッコーマン国際食文化
研究センターの山下弘太郎センター長。
巨大タンクのようなものは原料を貯蔵
するサイロで、約300トンの大豆や小麦

た大豆と小麦に、キッコーマン菌とい
う麹菌を加えて醤油麹を造る工程。円
型の自動製麹装置で3日間かけて醤油
麹を造る様子を、ガラス越しや映像で
見ることができる。できた醤油麹に食
塩水を加え、もろみを造る工程が「仕
込み」だ。仕込みタンクの中で約半年
間、原料がどう発酵、熟成していくか
をサンプルで見たり香りをかいだりし
て体感できる。色はだんだん醤油に近
づき、香りも芳醇になっていく。
　「圧搾・清澄」は実際の作業の様子を

　関東平野を流れて太平洋に注ぐ日本
最大級の川、利根川。その利根川が江
戸川と分岐する位置にある千葉県野田
市は、醤油の四大産地の一つで、江戸
時代から醤油造りが盛んに行われてき
た。東武鉄道野田市駅を降りると、目
の前に巨大なタンクのようなものが並
ぶ工場が見える。六角形に「萬」のブラン
ドマークを掲げるキッコーマンの野田工
場だ。野田工場は1925（大正14）年に第

はじめ、さまざまな人が集まっていた。
　最初にキッコーマンの歴史と醤油の
製造工程を映像で一通り学んだあと、
スタッフの説明を聞きながら見学して
いく。まずは「しょうゆの原料」、そし
て「原料処理」へ。醤油の原料は大豆、
小麦、食塩で、大豆を蒸したり小麦を
炒って砕いたりする工程が写真やイラ
ストを使ったパネルで紹介されている。
濃口醤油1ℓを造るのに必要な量の大
豆、小麦、食塩の実物も置かれている。
　続いて「製

せい

麹
きく

」へ。製麹は原料処理し

が入ったサイロが計12本あるそうだ。
　そんな歴史あるキッコーマンの工場
を見学し、醤油造りのこだわりを山下
センター長に聞いた。

　キッコーマンの工場見学はもともと
年間10万人以上が訪れるほど人気で、
コロナ禍を機に完全予約制を導入。少
人数を丁寧にガイドして回るスタイル
に変更し、この日も数組の親子連れを

見ることができる。もろみを包む布の
長さはなんと2.8㎞ 。布を3つ折りにし
た中にもろみを包みながら折り重ね、
ゆっくりプレスしていく。時間をかけ
て搾ることで、美しく澄んだ醤油がで
きる。搾った後の醤油粕は、家畜の飼
料に使われるという。さらに「火入れ・
濾過」「容器詰め」と進み、出荷される。
　どの工程も最新機器でオートメーシ
ョン化されているが、伝統的製法が守
られ、醤油が微生物の力を活用した発
酵調味料であることが再認識できた。

醤油の産地、千葉県野田

醤油造りを見学

上：工場見学コースの始まりは、醤油の原料
紹介から。大豆、小麦、食塩にキッコーマン
菌などの醸造微生物が働いて醤油ができる。
なお、小学校を対象に、麹を盛り込む作業や
圧搾など、実際に醤油造りを体験できる見学
コースもある。
左：醤油1ℓを造る際に必要な原料の量を実
物で確認。大豆と小麦はそれぞれ約180g、食
塩は約165g。

世界で愛される発酵調味料世界で愛される発酵調味料

醤油で食文化を
豊かに。
◉キッコーマン

日々の食卓に欠かせない醤油は
麹菌と乳酸菌、酵母の働きを利用した発酵調味料の代表だ。
江戸時代に確立された醤油醸造の製法はいまに受け継がれ
海外からの注目もますます高まっている。
業界No.1シェアを誇るキッコーマンの工場見学に参加し、
醤油造りの歴史やこだわりを聞いた。

野田工場の「キッコーマンもの知りし
ょうゆ館」。並んだ巨大な原料サイロ
と「キッコーマン六角形ブランドマー
ク」が目印。醤油造りの工場見学はほ
かにも兵庫県のキッコーマン高砂工
場、北海道キッコーマンでできる。

写真／キッコーマン

キッコーマン国際食文化研究センターの山下弘太郎センター
長。工場見学の入り口には看板商品「キッコーマン いつでも
新鮮 しぼりたて生しょうゆ」の模型が。

広い製麹室の円型製麹装置。原料処理した大豆と小麦に麹菌を加え、円盤状の台の上に均等の厚さにして載せ、醤油の元になる醤油麹を3日かけて培養する。台の円
周は50m。小さな穴がたくさん開いていて、温度や湿度を調整した空気が送り込まれている。人間には蒸し暑いと感じるくらいの温度と湿度で、麹菌がよく繁殖する。

写真／キッコーマン

1312 NITTOKU NEWS  No.87  2026.1



　そもそも醤油造りが盛んに行われて
いたのは日本の西側。一大産地だった
京都が大火に見舞われたことで、岡山
や兵庫県龍野の醤油が関西を席巻し、
江戸時代に下り醤油として関東に入っ
た。関西の淡

うす

口
くち

と溜りを使い分ける醤
油文化は、江戸に経済圏が形成される
なかで濃口へと変わっていく。その理
由は、江戸の町づくりは都市建設が中
心だったため、労働者が塩気も甘みも
強くしっかり食べ応えのある食事を好
んだためという。
　そんななか、野田が醤油の産地にな
ったのは、江戸時代に利根川の分流と

れは、殺菌に加え、酵素を失活（不活
性化）させて色と香りを整える大事な
役割があるそうだ。加熱することで出
る醤油独特の香ばしさを火

ひ

香
が

といい、
火入れをしない生醤油を炒め物など調
理に使う場合は、最後に入れるとフワ
ッと香りが立つという。
　キッコーマンの設立は1917年。野田
と流山にあった8つの醸造家が合同し
て「野田醤油株式会社」としてスタート

　「醤油の味は麹菌の性質で変わり、キ
ッコーマンはキッコーマン菌がずっと
味のベースになっています」と山下セン
ター長。醤油造りの3つのポイントとし
て「昔から『一麹、二櫂

かい

、三火入れ』とい
う言葉があります」と教えてくれた。麹
はいかに上手に麹菌を育てるか。櫂は
仕込み段階での丁寧な醸造管理。火入

した。100年以上にわたる会社経営の間
には何度も困難に見舞われたそうで、
そのたびに技術開発で乗り越えてきた。
　特に戦中戦後の混乱期、原料不足や
統制から、化学的に製造されたアミノ酸
液で増量した醤油や代用醤油が世の中
に出回るなか、キッコーマンは大豆に代
わる原料を用いた新式醤油製造法を開
発。他社に無償公開し、業界に広く利用
されたことで、古くからの醸造醤油の
文化を守ってきた。さらに、その後開発
した原料処理工程を効率化する「N.K
式蛋白質原料処理法」は、味噌業界にも
浸透する汎用技術となった。それら技
術開発を可能にしたのが、現在のキッ
コーマン中央研究所の母体となる試験
所の基礎研究だったのだそうだ。

　醤油は味噌と同様に郷土色が強く、
地方に行くと味の違いに気づくことが
ある。山下センター長に醤油の歴史に
ついても聞いた。

して江戸川が開削されたことが大きい
そうだ。大量の物資の運搬に水路が使
われていた当時、江戸との行き来に好
都合だったのだ。
　歴史あるキッコーマンの醤油は、現
在100カ国以上で親しまれている。濃口
醤油の味は国内向けと同じで、徹底し
た品質管理が行われている。「私たちが
大事にしてきたのは、現地の料理にい
かに醤油を使っていただくか。アメリ
カに拠点を持った1957年当初から、醤
油を日本の調味料とは位置づけず、現

地の料理にどう使えばおいしくなるか
を考えて、そのためのマーケティング
に力を入れてきました」。現在、海外に
8つの工場があり、2026（令和8）年に9
番目の工場となるアメリカ第3工場がで
きる予定だ。
　　　　＊　　　　　　　＊

　キッコーマンは設立から109年目を迎
える。山下センター長に、さらなる展
望を聞いた。
　「2030年を目標とする私たちの取り組
みの一つに『キッコーマンしょうゆをグ
ローバル・スタンダードの調味料にす
る』があります。塩とコショウがどこの
国でもテーブルにあるように、キッコ
ーマンしょうゆが世界各地の食文化と
融合して、新しいおいしさを作ってい
きたいと考えています」。
　日本の伝統的な発酵調味料・醤油が、
ますます広がっていく。

●キッコーマン
千葉県野田市野田250　☎04-7123-5111
キッコーマンもの知りしょうゆ館の問合せ・予約
　☎04-7123-5136
https://www.kikkoman.com/jp/

1939年に江戸川沿い（野田市中野台）に建設され、
2011年に野田工場内に移築された、宮内庁に納める
醤油を伝統製法で造る御用醤油醸造所「キッコーマン
御用蔵」。こちらの見学も可能だ。

上：キッコーマン御用蔵の仕込室では、もろみを木桶で貯蔵する伝統製法がとられている。
下：現在はもろみを10～20mの大型タンクで貯蔵。数カ月かけて発酵・熟成させる。

もろみを充填した布を折りたたみ、プレス機で搾る。ビル3階分に相当する
高さがあり、約20時間かけてゆっくり搾ることで、澄んだ醤油ができ上がる。

見学コースの終盤で、江戸時代から現在に至る醤油の容器の変遷と、世界各地で販売されている商品ボト
ルを見ることができる。

売店では醤油を始めとしたキッコーマン商品やグッズを
販売。「御用蔵醤油」などの限定商品も購入できる。

こいくち
（濃口）

うすくち
（淡口）

たまり
（溜り）

さいしこみ
（再仕込み）

しろ
（白）

全国で親しまれ、日本の
醤油生産量の8割以上を
占める。透明感のある明
るい赤橙色。色、味、香
りのバランスが良いので、
幅広く使える万能調味料。

主に関西地方で生産され
る醤油。濃口よりも色が
淡く塩分は高め。食材の
色や風味を生かす料理、
だし味をベースとした料
理などで使われる。

主に中部地方で生産され
る醤油。主原料は大豆で
独特の香りが特徴。色は
黒くとろみがありうま味
が強い。剌し身や照り焼
きなどで使われる。

山陰地方の特産で食塩水
の代わりに生揚げ醤油
（火入れ前の醤油）で仕込
む醤油。濃口よりも色が
濃く、味も香りも濃厚で
刺し身などで使われる。

愛知県で生まれた琥珀色
の醤油。主原料は小麦。淡
口よりもさらに淡い色で
甘味が強い。色の薄さと香
りを生かして、茶わん蒸し
や吸い物などで使われる。

「キッコーマン」ホームページより

種類（原料－製法）による醤油の分類 醤油はJASでは「こいくち」「うすくち」「たまり」「さいしこみ」「しろ」の5つの種類に分けられている。

醤油が空気に触れない二重構造の密封ボトルが画期
的な「キッコーマン いつでも新鮮 しぼりたて生しょ
うゆ」。火入れをしない生醤油の色、味、香りが新鮮
なまま使える。2010年に発売され、“スーパーの醤油
棚の風景が変わった”といわれる。

製法を公開し、伝統を守る

世界のスタンダード調味料へ

❶初期
仕込みたて。麹菌が生み出す酵
素により、大豆、小麦に含まれ
る成分が分解され、醤油の味の
基本成分が造られる。

❷発酵期
2～3カ月後（発酵期）。乳酸菌
が活動し、続いて酵母が働く。
赤みを帯びてプツプツと泡立
ち始め、香りも豊かになる。

❸熟成期
5～6カ月後（熟成期）。もろみ
の香り、色、味が調和し、味わ
いは深くなり、醤油らしい色と
香りになる。

見学コースでは、醤油麹に食塩水を加え、半年かけて「もろみ」を仕込む
過程のもろみの色や香りを比べることができる。醤油の仕込み

写真／キッコーマン
写真／キッコーマン

写真／キッコーマン

写真／キッコーマン
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発酵で世界を
つなぐ。
◉発酵デパートメント

　「発酵」と書かれたのれんをくぐって
中に入ると、スーパーなどでは見かけ
ない醤油や味噌、みりん、酢、酒、お
茶、麹、漬物が……。洗練されたパッ
ケージや貼り出されたポップを眺めて
いるだけでもワクワクしてくる。「発酵
デパートメント」は飲食店や物販店が集
まる東京・下北沢のB

ボ ー ナ ス

ONUS T
ト ラ ッ ク

RACK内
にある発酵専門の食材店。約400もの

者まで心ゆくまで楽しむことができる。
併設のレストランでは、発酵食材を使
った季節替わりのランチメニュー「発
酵七福定食」や、発酵ドリンクのコンブ
チャ、甘酒なども味わうこともできる。
「蔵元さんとお客様の架け橋のような場
所を目指しています」と小野さんは語る。
　

　昔から体に良いことで知られる発酵

商品が並び、まさに発酵のデパートだ。
地元の発酵食品を扱う直売所やスーパ
ーは多くあるが、日本各地の発酵食品
を集めて販売している店は珍しい。
　「発酵デパートメント」はオーナーで
発酵デザイナーの小倉ヒラク氏が、地
元の人たちとふれ合いながら47都道府
県を旅して発酵食品を集めたことをき
っかけに、2020年にオープン。「世界の
発酵、みんな集まれ！」をキャッチフレ
ーズに、海外で生産された発酵食品の

食品は、健康志向の高まりに加え、コ
ロナ禍を機に自炊する人が増えたこと
も後押しとなり、より幅広い人から注
目されるようになった。そんな日本の
発酵は海外からも熱い視線が注がれ、
最近はそのまま『ハッコー』で通じるの
だとか。店にも外国人客がひっきりな
しにやって来る。
　「海外のお客様はすごく増えています
ね。プロの料理人も多く、自ら味噌や
醬油を造るシェフもいらっしゃいます。

販売も行っている。
　「並んでいるのは造り手の皆さんが手
間暇かけたものばかり。私たちに代わ
って手間のかかる工程をやってくれて
いるので、商品を使うことで手軽にお
いしい料理ができますよ」と語るのは広
報担当の小野民

たみ

さん。
　造るには数カ月、数年という長い時
間や技術が必要となる発酵食品。ここ
に来れば厳選されたさまざまなおいし
い品が手に入り、発酵初心者から上級

植物由来の食材に着目している方々が、
最近は発酵の力でいかに食を豊かにす
るかに関心があるようです」。
　「発酵デパートメント」では、造り手
への理解を深めてほしいという思いか
らさまざまなイベントも行っている。
2025年秋には、同店オリジナルの「土
と種の味がするぶどう酒」を毎年造っ
ている山梨県のワイナリー・マルサン
葡萄酒を招いたパーティーを開催した。
イベントは店側が声を掛けることもあ

全国から集まる発酵食材が所狭
しと並ぶ。商品は現在400点ほ
どあり、増えたり入れ替わった
りしている。ていねいな手書き
のポップを読むのも楽しい。発
酵に関する書籍も販売している。

「店のスタッフは発酵食品好きの
食いしん坊ばかりです」と広報
担当の小野民さん。2025年4月
にオープンした「発酵デパートメ
ント」山梨店の店長も務めている。

各地の発酵食品を販売

海外でも人気の「ハッコー」

各地の発酵食品が集まる店が東京・下北沢にある。
地方の醸造家や研究者とつながりを持つ
発酵デザイナーの小倉ヒラク氏が2020年にオープンした
発酵専門の食材店「発酵デパートメント」だ。
約400種の発酵食材が並び、
ローカル発酵食が味わえるレストランも併設。
年齢も国籍もさまざまな人が訪れていた。

上：季節替わりのランチ「発酵七福定
食」。発酵食材がふんだんに使われた
6品は小鉢一つひとつまでおいしい。
右：爽やかな甘みの甘酒（左）と、甘
酸っぱくて爽やかな発酵ドリンク・
コンブチャ。

醤油や飲料、味噌などが
並ぶ棚は、見ているだけ
で楽しくなる。種類が豊
富なので選ぶのに悩むほ
ど。発酵の原料コーナー
には麹やぬか床、大豆の
ほかに、手軽に味噌が造
れる「かんたん手前味噌
キット」などもある。

❶「特上㐂助みそ甘口」
　（秋田県・羽場こうじ店／500g／966円）
　大豆の3倍もの米麹を用いて仕込んだ豊か
な香味が特徴。
❷「木曽のこうじ味噌 自然派」
　（長野県・小池糀店／500g／928円）
　山形県産の大豆と米、天日塩で仕込んだチ
ーズ風味の味噌で、豚汁や炒め物などに。
❸「京・丹波 本造り白みそ」
　（京都府・片山商店／500g／850円）
　甘酒のように上品な甘さの白味噌。酢味噌
にしても合う。
❹「いつきみそ」
　（熊本県・緑屋本店／500g／880円）
　甘すぎない無添加の九州味噌で「発酵デパ
ートメント」のオリジナル。
❺「甲州みそ（やまごみそ）」
　（山梨県・五味醤油／400g／700円）
　「迷ったらこれ！」と店の説明がある使いや
すい麦と米の合わせ味噌。

❶

❷ ❸

❹
❺

発酵の魅力を
味わえる
味噌5選
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「海水淡水化施設・まみずピア」へ。
福岡県の福岡地区水道企業団が運営する、海水から水道用水を供給する日本最大級の施設です。
2025年8月、日本で初めて浸透圧発電を実用化した
「まみずピア」（海の中道奈多海水淡水化センター）に行ってきました。

れば、蔵元から提案されることもある
という。手造りの品だからこそ、生産
者の話を直接聞けるのは貴重な機会だ。
「最近は見学を歓迎する蔵も多いので、
お近くの醸造所を訪ねてみると面白い
と思いますよ。発酵食品のとっかかり
にもいいのではないでしょうか」。

　店のオリジナル商品もあり、その一
つが「にごり酢」。人気商品「心の酢」を
醸造・販売している山梨県の戸塚醸造
店に、醸造過程で出る酢粕を分けても
らっている。「心の酢」は発酵させたも

ろみの上澄みだけを瓶詰めした商品で、
かめ

の下にたまる粕こそうま味の素だろ
うという、オーナーの小倉氏の発想か
ら生まれたのが「にごり酢」だ。
　山梨県の五味醤油と群馬県のアウト
ドアショップP

パーベイヤーズ

urveyorsとともに共同
開発したのが、パウチ入りの「アウトド
ア納豆」。納豆好きな登山者やキャンパ
ーの心をくすぐり、アウトドアイベン
トで、一日に50個を売り上げたという
人気商品だ。「豆腐につけたり、カップ
麺にちょい足ししたり。我が家の3歳の
娘も大好きです。開封前は常温保存で
きます」とのこと。濃いめの味付けは
おにぎりの具にもよく合う。

　「発酵デパートメント」では、発酵で
食の課題解決に取り組んでいる会社や
アップサイクルの商品も積極的に取り
扱っている。その一つが秋田県にある
稲とアガベという酒蔵が手掛ける「発酵
マヨ」。廃棄処分されることの多い酒粕
を主原料にしたマヨネーズで、ヴィー
ガン仕様とは思えない濃厚な風味が特
徴だ。ほかにも、みりんを搾るときに
出る粕を使った愛知県・九重味醂の「や
わらかペーストみりん粕」などがある。
　　　　＊　　　　　　　＊
　店には若者や親子連れ、年配者、外
国人など、実に多様なお客がやって来
る。修学旅行中の中学生グループは「人
と被らないお土産を買いに来た」と言
い、何を買うか真剣に相談したり、知
識豊富なスタッフに調理方法を聞いた
りしていた。
　「誰のことも排除しないで、みんなが
楽しめるお店作りが目標です。『みんな
集まれ！』をちゃんと言える場所であり
続けたいと思います」と小野さん。オー
プンから6年。手間暇かけた発酵食品に
魅せられた人たちが、店内ですてきな
時間を醸していた。

●発酵デパートメント
　東京都世田谷区代田2-36-15 BONUS TRACK内
　ショップ11:00～18:30／レストラン&カフェ11:30～
16:30（L.O.／ランチは14:00までL.O.）。イベントや
営業時間変更はホームページ、インスタグラムで告知
　https://hakko-department.com/

オリジナル商品や限定商品のコー
ナー。パウチから絞り出すだけの便
利な「アウトドア納豆」（180g／
880円）や、みりんのコク・甘みと
お酢の酸味が生きた「純米みり
んとす」（300㎖／1,350円）、お
米のうま味たっぷりの「にごり酢」
（300㎖／1,060円）などのオリジ
ナル商品のほか、「発酵マヨ」
（170g／650円）、「発酵ケチャッ
プ」（170g／780円）が並ぶ。

❶「生成りうすくち 2024」
　（福岡県・ミツル醤油／300㎖／1,062円）
　お湯で割って飲むと純粋な醤油の香りと味
が感じられる。
❷「再仕込み醤油『蘭』濃口」
　（熊本県・緑屋本店／300㎖／594円）
　丹念に仕込んだもろみにもう1回麹を入れ、
二度仕込みしている。
❸「足助仕込  三河しろたまり」
　（愛知県・日東醸造／300㎖／820円）
　昔ながらの木桶を使って丁寧に仕込まれて
いる。
❹「香る生醤油ひしほ」
　（石川県・ヤマト醤油味噌／180㎖／620円）
　一般的な濃口醤油より、ほんのり甘さを感
じる。
❺「長良 十水仕込溜醤油」
　（岐阜県・山川醸造／300㎖／1,387円）
　清流・長良川の近くで生まれた岐阜県産丸
大豆100%のたまり醤油。
❻「キッコーゴ 丸大豆醤油」
　（東京都・近藤醸造／360㎖／475円）
　1年かけて発酵熟成された本醸造濃口醤油。
刺身や煮物、炒め物など何にでも合う。❶ ❷ ❸ ❹ ❺ ❻

発酵の魅力を
味わえる
醤油6選

発酵で食の課題を解決

により約20%の電力削減を実現、いまもさ
らなる改善に取り組んでいます。
■海水淡水化工程
❶海水を採取する。
❷海水に高圧力（最大8MPa）を加えて、逆
浸透膜装置へ送る。

❸高圧RO膜で塩分を除去し、淡水を作る。
❹低圧RO膜でより良質の淡水にする。
　海外等、多くの施設では海水からの淡水
回収率は30～40％程度ですが、まみずピア
の淡水回収率は60％。海水採取量を増やす
ことなく水道水の効率的な確保とコンパク
トな施設の維持を実現しています。

　浸透圧発電は、濃縮塩水に淡水が浸透膜
を通して水が移動する力（浸透圧）、増水した
エネルギーを利用して水車を回して発電す
る仕組みです。そのため塩分濃度差が大きけ
れば大きいほどたくさんの発電ができます。
　淡水回収率が60％のまみずピアでは、塩
分濃度8％程度の濃縮海水が残ります。施
設の建設時から濃縮海水を資源として活用
できないかと検討されてきました。浸透圧
発電もその一つで、この濃縮海水と、和白
水処理センターの下水処理水を利用してい

　福岡市では今年も梅雨の雨不足により上
水供給の渇水が心配されました。政令指定
都市の中で一級河川、つまり水量の豊富な
川を持たない福岡市を含む福岡都市圏はこ
れまでたびたび大規模な渇水に見舞われて
きました。このような状況を打開すべく、
2005（平成17）年に海水から淡水（真水）
を作り出す「まみずピア」の運用が開始され
ました。
　まみずピアの水道用水（淡水）の生産能力
は日量最大5万㎥、1日25万人分の生活用水
に相当します。海水淡水化の施設としては
日本で一番大きな施設です。

　海水から淡水を作る方法には、蒸発法、電
気透析法、逆浸透法の3つがありますが、ま
みずピアでは、経済性に優れている逆浸透
法を採用しています。海水と淡水、塩分濃
度の違う水が半透膜を挟んで隣り合ったと
き、海水側へ淡水が流れて塩分濃度を一定
にしようとする性質（浸透）があります。逆
浸透法とはこの性質を使い、海水側に浸透
圧（浸透する圧力）を超える高い圧力をかけ
て、海水側から淡水を取り出す方法です。

　玄界灘からの海水を自然流下により1日
最大約10万㎥取水しています。また、海底
の砂の中にパイプを設置する浸透取水方式
という新しい技術により、開設当初にあっ
たろ過施設（UF膜）の省略によるコスト削減
や、海水側へかける圧力エネルギーの回収

ます。20年以上の研究の末に実用化した未
利用資源の活用技術なのです。

　まみずピアにある浸透圧発電施設の年間
発電量は、最大88万kWh。太陽光パネルに
例えるとサッカーコート2面分相当の発電量
で、290世帯の年間使用量に相当します。し
かし、浸透圧発電の有用性はその発電量だ
けではありません。稼働率が約20％の太陽
光パネルと比較すると、浸透圧発電の稼働
率は90％です。これは他の再生可能エネル
ギーと比較すると圧倒的に高く、ベースロー
ド電源になりうる可能性があります。その
理由は、気象状況に左右されず、海水淡水化
施設も下水処理施設も常に運転しているの
で、24時間安定した発電ができるからです。
　将来的な目標は、通常の海水を利用する
浸透圧発電の実現です。塩分濃度が3.5％程
度の海水による浸透圧発電が実現すれば、
海水淡水化施設を持たない自治体でも未利
用資源である下水処理水の活用ができるだ
けでなく、地域ごとの安定した電源の確保
になり、地球温暖化対策への貢献が期待さ
れています。

下水処理水
塩分濃度

水車発電機

濃縮海水

浸透膜

薄

塩分濃度 濃

低圧

高圧

発電

塩分濃度の薄い「下水処理水」から
濃い「濃縮海水側」へ
水が移動

濃縮海水側では高圧力がかかっているため、
移動した水の運動エネルギーが一気に上昇

濃縮海水に移動して
エネルギーを獲得した水が加わり、
勢いよく水車を回して発電

●発電の原理

▲海水淡水化センター。

▲高圧ROポンプ。

まみずピアとは

海水淡水化の工程と改善活動

浸透圧発電の技術と未利用資源

安定電源の確保

海水淡水化の技術
▲浸透圧発電施設（上）。下の写真で奥に見えるのが浸透
膜設備、左にあるのが水車発電機。

●海水淡水化センター（まみずピア）
　福岡市東区大字奈多1302-122
　（施設見学も随時受付中）
　https://www.f-suiki.or.jp/facility/kaitan-center/
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広島県の南東部に位置する福山市。
県内では広島市に次ぐ人口を擁する中
核市で、山陽新幹線が停車し、高速道
路が整備されるなど、交通の利便性が
高いのが特徴です。また、鉄鋼業や繊
維産業などが盛んで、特にデニム生地
は世界的に高い評価を受けています。
　　　　＊　　　　　　　＊
　その福山市にある株式会社ハムラを
お訪ねし、代表取締役の羽村真幸さん
にお話をうかがいました。
■創業はいつでしょうか？
●2001（平成13）年、27歳のときに、
社員として勤めていた防水施工店から
独立し、尾道市で創業しました。
■現在の業務内容をお聞かせください。
●当初から防水工事がメインです。い
まも変わりません。得意分野は塩ビシ
ート防水、ウレタン防水ですね。防水
専門ですが、外壁改修で下地処理やピ
ンネット工事などを請け負うこともあ
ります。
■経営方針をお聞かせください。
●責任を持って施工するという姿勢は
若い頃から変わりません。技術に関し
て妥協することは一切ありませんし、

工期も必ず守ってきました。当初のお
客様といまも関係が続いていますので、
技術はある程度認められていると思い
ます。また、苦しいときでもその状況
の解決に挑戦し、楽しめるようなメン
タルを維持するようにしています。

■これまで施工して印象に残っている
物件をお聞かせください。
●市庁舎関係の新築工事ですね。とく
に福山市本庁舎、尾道市新本庁舎、尾
道市因島総合支所は、建物のデザイン
も話題になりました。庁舎の仕事が増
えたきっかけの一つは、2015年の法
人化だと思います。
■法人化がエポックメイクになったの
でしょうか？
●工事の案件が多い福山市の入札に参
加するため、福山市に移って法人化し
ました。同じ時期にニットクさんの
「NTスプレー」を購入したのも大きな
転機ですね。市庁舎関係の3件のうち
2件をスプレーで施工しました。機械
好きなのでスプレーに興味を持ち、3

年から5年で減価償却できればいいと
始めたところ依頼が増え、思ったより
早く償却できました（笑）。この辺りで
スプレーを使う同業者がいなかったか
らかもしれません。
■ニットクとの付き合いはいつごろか
らでしょうか？
●ニットクさんは個人のときから知っ
ていましたが、直接取引するようにな
ったのは法人になってからです。いま
はウレタン塗膜防水材「プルーフロン」
でお世話になっています。当社の社屋
の外壁は超低汚染塗料「シルビアセラ
ティーN」を塗っていますよ。

株式会社ハムラ

法人化とスプレーの導入が
大きな転機に

代表取締役 羽村真幸

深刻な人材不足を解消するためにも、
工期の短縮、工事の機械化が必要だと思います。
さらに、職場環境を向上させて、
若い人にとって魅力的な会社、
業界にしていきたいですね。

■これから塗装業界にはどのようなも
のが求められるとお考えでしょうか？
●塗料に関しては高耐久性が求められ
るようになりました。一方で、塗装業
界に限らず、人材不足の問題がありま
す。メーカーさんに求めたいのは工法
の簡素化、機械化ですね。ウレタン防
水でいうと、自着シートにウレタンを
コーティングしてジョイントだけ手作
業にできるような材料や、スプレー施
工できるロボットの開発です。また、機
械的固定工法の際の騒音を低減できれ
ば、例えば学校の場合、休日ではなく、
平日の授業中でも施工できます。週休
2日や人員削減のニーズに対応するた
めに、短期間で仕上げられる工法や機

械を考える必要があります。
■特に夏の猛暑の中、屋外での施工は
大変です。
●熱中症対策で単に水を用意するだけ
ではなく、環境を根本的に変えていく
必要があります。例えば、作業を少な
くして屋外にいる時間を短くするため
に、でき上がった材料を組み上げると
か、屋根を作って施工現場を覆うとか、
いろいろな方法があると思います。ま
た、重機でも室内から遠隔操作する時
代になっていますし、ドローンでスプ
レー施工できれば職場環境の改善にも
なります。
■これからの会社のイメージをお聞か
せください。
●若い人たちがどんどん入ってくる会
社、業界にしていきたいですね。その

ためにも、社員には積極的に資格を取
得させています。モチベーションにな
りますし、技術者としての自信も生ま
れます。長く一緒に働きたいという思
いもあります。ただ、防水工事の職人
は長い経験がないと一人前になりませ
ん。例えば短期間である程度の防水工
事ができる工法があれば、この業界に
入りやすくなるのではないでしょうか。
■座右の銘をお聞かせください。
●何事も楽しむことです。仕事も私生
活も楽しむ。若い頃から変わっていな
いですね。性格だと思います。しんど
いときでもその状況を楽しむ。この間
ゴルフで100叩いたら少し落ち込み
ましたが（笑）。
■趣味をお聞かせください。
●ゴルフは付き合いでもプライベート
でも行きます。週に3日、スケジュー
ルがゴルフで埋まることもあります
（笑）。釣りも好きですね。海に飽きて、
いまは川釣りです。渓流釣りを始めて
5年くらいになります。ただ最近はク
マが出るのでなかなか行けず、残念に
思っています。
■本日はどうもありがとうございました。
　　　　　［2025年10月7日、福山市にて］

………………………………………………………………………………【広島・福山市】

P R O F I L E
■株式会社ハムラ
（中国ニットク・アメニティシステム会会員）

●創業／2001（平成13）年
●設立／2015（平成27）年
●資本金／500万円
●代表者／代表取締役  羽村真幸
●所在地／〒729-0111
　広島県福山市金江町藁江171番地1
電話（084）939-5715
FAX（084）939-5716

●事業内容／防水工事
●従業員数／7名

得 　 　 意 　 　 先 　 　 を 　 　 訪 　 　 ね 　 　 て

本社社屋外観。外壁は「シルビアセラティーN」で仕上げられている。

福山駅前にある「福山城」。水野
勝成が備後国福山藩の初代藩主
として入封、1622（元和8）年
に築城した。城郭の中には、再
建された天守をはじめ、月見櫓、
御湯殿などさまざまな建造物が
ある。

人材不足の解消と
職場環境の改善のために

本社事務所。「ここに移ったのは2024年9月。
もともとJAの支店だった建物で、広さもちょう
どよかったのが移転の理由です」（羽村社長）。

古くから潮待ちの港として栄え、万葉集にも
詠まれている「鞆

とも

の浦
うら

」。江戸時代の港湾施設
「常夜燈」（左）のほか、港町である鞆には古
い町並みが残り、『崖の上のポニョ』など、映
画やドラマのロケ地にもなっている。

入社3年、４月から担当になりました。尾道ラーメ
ンを食べるなら「丸ぼし」（尾道市土堂）が私のイチ
オシです。はじめは休日にバイクで来ました。ご当

地グルメが大好きで、中四国
営業所に赴任してからはお好
み焼きもいろいろ食べ歩きま
した。ちょっとした自由時間
を楽しめるのも営業職のいい
ところですね。

私が担当しています。

中四国営業所

田中大輔
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福岡県南西部に位置する久留米市。
人口は約30万人で、福岡市、北九州市
に次いで県では3番目に人口が多い都
市です。福岡市から約40㎞ の距離に
あり、九州自動車道と大分・長崎自動
車道のジャンクションにも近く、九州
の交通の要衝として機能しています。
　　　　＊　　　　　　　＊
　その久留米市にある有限会社トミマ
ツ商会をお訪ねし、取締役会長の冨松
繁雄さんと代表取締役社長の冨松靖高
さんにお話をうかがいました。
■創業はいつでしょうか？
●会長：30年前の1995（平成7）年で
す。47歳のときに、32年勤めた塗料
販売店から独立しました。しかし直後
に阪神・淡路大震災が。商品が入るか
わからないという事態に直面しました
が、前の会社の上司に協力していただ
くなどして、なんとか乗り切りました。
■設立はいつでしょうか？
●会長：いい塗装店のお客様がついて
きてくれたからか業績も順調に伸び、
創業から1年半後の1996年10月に法
人化しました。妻もパートを辞めて手
伝うようになり、社屋を建てました。

■現在の業務内容をお聞かせください。
●会長：建築用塗料、特に屋根材が多
いですね。当初はコロニアルが出る前
でセメント瓦が多く、２、３階建の戸
建住宅の塗り替えが中心でした。
●社長：お客様との付き合いで取り扱
う分野が徐々に広がっていきました。
現在は建築でも一般住宅から高層マン
ション、工場まで、さまざまな建物に
対応しています。
●会長：自然に建物の種類が増えてい
った感じですね。私も積極的に動きま
したし、それに伴いお客様も成長され
ていったのだと思います。お客様と一
緒に毎日現場に出ていました。
●社長：フットワークは軽いと思いま
す。私は23歳のときに大阪の塗料メ
ーカーで1年間修行させていただき、
24歳で当社に戻ってきました。入社
したときも父は50代前半で働き盛り
です。父親の背中を見ながら仕事がで
きる良さは感じていました。
■社長ご就任はいつでしょうか。
●社長：2020（令和2）年4月1日で

す。現会長の父親を継いで社長に就任
しました。いまちょうど47歳です。
■経営方針をお聞かせください。
●社長：ベースはお客様第一主義の徹
底です。それから無借金。父親は他の
事業に手を広げることもなく、変な借
入もありませんでした。本当にありが
たいと思っています。私が社長になっ
たときも税理士さんたちから堅実な経
営を褒められました。
●会長：とにかく家族や従業員をきち
んと守っていくために、無駄な出費を
しないように心がけていました。妻も
同じ考えだったと思います。
●社長：夫婦経営はお互いに相談しや
すかったと思います。内情を知ってい
るから借入なども意思決定が早くなり
ます。母親が引退したのは2、3年前。
コミュニケーションの取りやすさのメ
リットはあったと思います。
■これからの会社のイメージをお聞か
せください。
●社長：30年近い父親の経営の舵取
りが正しかったからこれまで続いてき
たと思っているので、代替わりしても
大きく変える必要はないと思います。

有限会社トミマツ商会

取締役会長 冨松繁雄 代表取締役社長 冨松靖高

47歳で独立、直後に阪神・淡路大震災。
とにかくお客様第一主義で、
がむしゃらに働きました。
その姿勢を息子が継いでくれて、
うれしく思います。

父が30年間続けてきた
堅実な経営を継承しながら、
軽いフットワークという強みを生かし、
製・販・装の3者で情報を共有して、
業界を活性化したいと思います。

ただ、顧客が若返っていることへの対
応は必要だとは思っています。

■どのようなことでしょうか。
●社長：会社が残るためには私より下
の世代を取り込まないとなりません。
そのためにも、情報の取得・伝達を意
識しています。塗料や塗装だけではな
く、例えばNISAやiDeCo、DCなど資
産運用に関する情報もお客様に提供し
ていきたいですね。他の分野への視点
を持ってもらえるよう、金融や税制を
含めた勉強会を定期的に開きたいとい
う思いもあります。
■ユーザーの変化をお聞かせください。
●社長：「オール水性」というキーワー
ドは常に話題になりますし、環境負荷
が小さい製品のニーズもあります。一
方で、長く持たせたいという強い要望
があるのは確かです。ですから、当社
は屋根材に関しては水性塗料ではなく、

ニットクさんの弱溶剤の塗料を使うこ
とを徹底しています。
■ニットクとの付き合いはいつごろか
らでしょうか？
●会長：独立してから一次代理店の販
売店さんから了解をいただいて本格的
にお付き合いを始めました。最初は
「スレコート」だと思います。それから
は屋根材はニットクさんがメインです。
最近は「リリーフNAD」や「パラサー
モ」でお世話になっています。
■座右の銘をお聞かせください。
●社長：あまり気にしないのですが、深
夜のテレビでKEMURIというバンド
のライブ映像が流れていたときに聞い

た、ボーカルの「PMA」という言葉で
す。「Positive Mental Attitude」つ
まり「肯定的精神姿勢」でしょうか。大
学生の頃に聞いて驚きましたね。以降、
失敗してもあまり落ち込まないです。
どうやってリカバリーするかというマ
インドになります。
■趣味をお聞かせください。
●社長：下手ですがゴルフでしょうか。
多いときは月に3回程度、お付き合い
で行きます。最近は大相撲観戦です。久
留米初の宿舎を構えた相撲部屋「安治
川部屋」の安青錦という力士の応援を
しています。先場所は小結で11勝し
たので、秋の九州場所では関脇で戻っ
てきます。今後の活躍をとても楽しみ
にしています。
■本日はどうもありがとうございました。
　　　　 ［2025年10月1日、久留米市にて］

…………………………………………………………………………【福岡・久留米市】

P R O F I L E
■有限会社トミマツ商会
●創業／1995（平成7）年
●設立／1996（平成8）年10月4日
●資本金／300万円
●代表者／代表取締役社長　冨松靖高
●所在地／〒839-0809
　福岡県久留米市東合川8丁目6-6
電話（0942）45-3555
FAX（0942）45-8346

●営業種目／建築塗料・塗料機器販売
●従業員数／9名

本社社屋外観。

得 　 　 意 　 　 先 　 　 を 　 　 訪 　 　 ね 　 　 て

塗料や塗装だけではなく、
他分野の情報の提供を

玄関を入ってすぐにある塗装道具の棚。本社事務所。

現場によく出て
メーカーと塗装店と情報を共有

田主丸の森の中にある「巨
峰ワイナリー」。1972
（昭和47）年に日本初の
巨峰ワインを開発した、
福岡で一番古いワイナリ
ー。巨峰のほか、ブルー
ベリーやイチゴ、柿、キ
ウイなど、さまざまな果
物で造った果実酒が揃う。

新卒で就職した会社で初めて担当したのがトミマツ商
会さんでした。ニットクに入って10年以上がたちまた
担当になりました。「丸星ラーメン」（久留米市高野）を
紹介します。当時は24時間営業で、自動車好きの友達

に朝方に連れて来てもら
った思い出のラーメンで
す。セルフサービスのお
惣菜やおでんを楽しめる
点なども魅力です。

私が担当しています。

九州営業所
課長補佐

川﨑祐樹

全国にある水天宮の総本宮「水天宮」の拝殿。創建は1190
（建久元）年と伝えられ、水にゆかりのある社として信仰を
集める。現在は子授けや安産の神様としても知られている。
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「ニットク・アメニティシステム連合会」

（会員数481社）の令和7年総会を、11月6

日に「北海道・札幌プリンスホテル」で開

催しました。

総会は牛川副会長の「開会の辞」で始ま

り、その後、出席者全員で「ニットク・ア

メニティシステム連合会会員憲章」の唱和

が行われました。続いて宮本会長の挨拶

では、「ご多用の中、通常総会にご出席い

ただきありがとうございます。今回、表

彰者が過去最多とうかがっています。こ

れからも、技術委員会、広報委員会等を

通して、皆さんに愛される商品を作り、販

売拡大につながる情報の提供に努めてま

いりますので、変わらぬご愛顧をお願い

したいと思います。そして、孔子の教え

に『これを好む者は、これを楽しむ者に

如かず』とありますように、何よりもこ

の会を楽しんでいただけたらと思います。

楽しむことが最大の武器だと思いますの

で、皆さんの楽しむ姿を本日も拝見させ

ていただきながら、会を進めたいと思い

ます。本日もどうぞよろしくお願いいた

します」と述べられました。

　続いて、宮本会長が議長に選任され、第

1号議案から第5号議案が審議され、承認・

可決されました。

　　　　　＊　　　　　　＊

　なお、第3号議案で承認された令和7年

度の事業計画は以下の通りです。

①日本特殊塗料のすべての塗料・工法の
採用に取り組んでいきます。
②今年度も引き続き「シルビアセラティー

N」「ユータックコンプリート難黄変BIO」
「ルクスキュアF」「遮熱塗料シリーズ」
「防水材」「塗り床材」などの採用拡大に
取り組みます。
③各地区ニットク・アメニティシステム会
と日本特殊塗料の連携を密にして、顧
客のニーズにより一層応えていきます。
④ニットク・アメニティシステム連合会
ホームページの充実化をはかります。
⑤SNSを活用し、ニットク・アメニティ
システム会の知名度アップに取り組み
ます。
⑥広告・宣伝活動および官庁、設計事務
所などへのPR活動を推進します。
⑦ニットク・アメニティシステム連合会
役員会を年3回開催し、効率的な会の運
営をはかります。
⑧『ニットク・アメニティシステム連合会
ニュース』を発行します。

　議案の審議終了後には、総会に先立っ

て開催された技術委員会および広報委員

会の審議事項が報告されました。

　　　　　＊　　　　　　＊

　その後、本年度の優秀会員の表彰が行

われました。表彰を受けられたのは以下

の方々です。

■日本特殊塗料㈱社長特別賞（3社）
　㈲マエダ化研（近畿・北陸）※20年連続

　㈱ハスナ（関東・甲信越）※10年連続

　㈱駿河コーポレーション（九州）※10年連続

■ニットク・アメニティシステム連合会
会長賞（9社）

九州防水㈱（九州）※21年連続

㈱ミカド（九州）※21年連続

新生建工㈱（東海）※18年連続

㈱スギモト（九州）※15年連続

㈱ナカムラ（関東・甲信越）※12年連続

小田建塗工業㈱（東海）※12年連続

㈱タナカペインティング

　　　　　　　（関東・甲信越）※6年連続

誉産業㈱（九州）※6年連続

㈱オフィス・エスビーケー（九州）※6年連続

■日本特殊塗料㈱社長賞（29社）
㈱オキナワ技研（九州）※25年連続

アサヒカラコン㈱（近畿・北陸）※23年連続

九州防水㈱（九州）※21年連続

㈱ミカド（九州）※21年連続

㈲マエダ化研（近畿・北陸）※20年連続

新生建工㈱（東海）※18年連続

㈲有村防水（九州）※17年連続

㈱スギモト（九州）※15年連続

古賀工業㈱（近畿・北陸）※13年連続

㈱安河内工業（九州）※13年連続

㈱ナカムラ（関東・甲信越）※12年連続

小田建塗工業㈱（東海）※12年連続

㈱ハスナ（関東・甲信越）※10年連続

㈱駿河コーポレーション（九州）※10年連続

㈱タナカペインティング

　　　　　　　（関東・甲信越）※6年連続

誉産業㈱（九州）※6年連続

㈱オフィス・エスビーケー（九州）※6年連続

㈱テッシン（関東・甲信越）※5年連続

㈱愛知レジン（東海）※5年連続

㈱マイスター技研（東海）※5年連続

山樹エンジニアリング㈱（中国）※5年連続

アイワ工業㈱（九州）※5年連続

㈱納所床工業（東海）※2年連続

㈲渡辺塗装（東海）※2年連続

㈲エイエフ工業（九州）※2年連続

鹿児島ビルド㈲（九州）※２年連続

㈱ワタナベ建装（東北）

㈱ピーワークス（関東・甲信越）

㈱Ｈａ•ｙａ•ｔｅ（近畿・北陸）

　　　　　＊　　　　　　＊

　表彰に続いて、メーカーを代表し、遠

田社長から「本日はご多忙のところ、多く

の皆様にお集まりいただき、誠にありが

とうございます。本総会が無事に開催さ

れましたこと、心より感謝申し上げます。

皆様もご存知の通り、弊社は今年度より

新たな中期経営計画に取り組んでおりま

す。皆様におかれましては、それぞれ感

じるところもあるかと存じますが、我々

としては、選択と集中、生産性の改善、そ

して企業価値の向上を図りながら、お客

様により一層貢献できる経営を目指して

まいります。現在の状況におきましては、

賃金の上昇や一部景気の好転も見られま

すが、物価の上昇や円安の影響による原

材料費の上昇など、世界的に非常に不安

定な環境が続いていると認識しておりま

す。このような状況において、我々のス

タンスは、経営環境が不透明で先行きが

見えにくい中だからこそ、開発のスピー

ドや先行商品の仕上りの迅速さが、求め

られていると考えております。話は少し

脱線しますが、私の自宅の玄関付近にタ

▲牛川副会長による開会の辞

▲技術委員会

▲広報委員会

▲宮本会長の挨拶

■塗料事業本部
●ニットク・アメニティシステム連合会総会

「令和7年総会を北海道・札幌プリンスホテルで開催」

▲総会会場

次ページに続きます。▶▶▶

▲日本特殊塗料㈱社長賞

▲日本特殊塗料㈱社長特別賞 ▲ニットク・アメニティシステム連合会会長賞
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●お知らせ

2026年3月期中間期「決算説明会」を開催

　11月27日、機関投資家やアナリストの

皆様を対象にオンラインで決算説明会を

実施しました。

説明会では、遠田社長・力武常務執行役

員より、中間期の決算概要や通期業績見

通し、中期経営計画の進捗状況について

ご説明しました。概要は以下の通りです。

　また、当社ホームページにもスライド

資料を掲載しておりますので、ご高覧く

ださい。

　ご説明後の質疑応答では、配当関連な

ど多くのご質問をいただき、その場で回

答を行いました。当社は今後とも、より

わかりやすい情報発信とステークホルダ

ーの皆様とのコミュニケーション機会の

拡大に努めます。

●決算概要
売上は前年同期比7.0％減となったも

のの、損益面では、原材料費率の改善

等により、計画を上回る水準で推移し、

通期計画の達成に向け順調。

●通期の業績見通し
売上高：塗料関連事業の請負工事で、一
部案件の獲得が想定を下回り、期初計

画から下方修正。

損益：上期の順調な業績進捗とともに、

加価値製品の展開を強化。

②自動車製品関連事業
再生材使用率95％のアンダーカバー基

材を開発し、リサイクル素材の活用を

加速。北関東工場に新工法による量産

ラインを導入し、生産効率と収益性の

向上を推進。

③株主還元
中期経営計画で掲げる総還元性向70％

方針に基づき、11月13日にToSTNeT-3

により自己株式312,700株（1.43％）を

取得。

▲遠田社長 ▲力武常務執行役員

イルが貼ってありまして、修理してほし

くて見積もりを依頼したのですが、なか

なか連絡がないため先日ハウスメーカー

に連絡したところ、担当者から見積もり

が高いということで、保険会社からだい

ぶ責められているようで、聞いているう

ちに苦情を言うつもりが担当者を慰める

ようなことになってしまいました。塗料

に置き換えて考えた場合でも、狭い面積

での施工だから必ずしも安くなるわけで

はない。仕上りのスピードや乾燥時間な

ど、職人の手間が減るわけではない。話

を聞いているうちに我々も見積もりを難

しくするような要因を与えているのでは

ないかと思った次第です。以前から、メ

ーカーとして仕上りの良さ速さを考えて

いますが、まだまだ皆様の要求に答えら

れていないと考えています。今回、改め

て皆様のご意見を盛り込んで、製品開発

や施工体制の改善に取り組んでいくこと

が使命であると感じました。引き続き皆

様からのご意見を大切にしながら、取り

組んでいきたいと考えておりますので、

ご支援のほど、よろしくお願い申し上げ

ます」との挨拶がありました。最後は星

副会長の閉会の辞で今回の通常総会を終

了しました。

　本年度もニットク・アメニティシステ

ム連合会の一層の発展に努めてまいりま

す。
▲遠田社長の挨拶

▲星副会長による閉会の辞

■塗料事業本部
ニットク・アメニティシステム連合会

「塗床部会講習会」を開催

　9月19日に広島工場、10月16日に平塚

工場で実技講習会を開催しました。

　ニットク・アメニティシステム連合会

（NAS会）の塗床部会では、カーボンニュ

ートラルの実現に向けた取り組みとして、

再生可能な有機資源である植物由来原料

を使用した「ユータック　コンプリート　

難黄変BIO　流し展べタイプ」の開発を、

NAS会員の皆様とともに一昨年より進め

てきました。今回の講習会では「流し展べ

工法」（BIOU工法）、「流し展べ防滑工

法」、「立上り工法」（BIO-T工法）、これ

ら3工法の実技体験をしていただきまし

た。

　希望された

すべての会員

様にこれら3

工法を実際に

塗装していた

だくことがで

き、多くの貴重なご意見を頂戴しました。

また、講習会と併せて、下地処理機械メ

ーカーである㈱シーアールティー・ワー

ルド様と、㈱ライナックス様を外部講師

としてお招きし、下地処理に関する勉強

会や、遊星回転研磨機など最新機器の実

操作講習も実施いたしました。

多くの参加者の皆様から「満足した」と

のお声を頂戴し、たいへん嬉しく感じて

います。また、NAS会のもう1つの目的

である“会員様同士のつながり”を深め

る良い機会ともなりました。

　NAS会の3つの専門部会（塗床部会、防

水部会、塗装部会）では、それぞれ新たな

製品の開発を進めています。今後も実技

講習会などの機会を設け、会員の皆様と

ともに、より満足いただける製品作りを

進めてまいります。
▲西地区実技講習

説明会の内容・資料は当社ウェブ
サイトで公開しています。
ぜひご覧ください。

https://www.nttoryo.co.jp/ir/ir/
settlement_doc.html

▲東地区実技講習

●お知らせ

公式インスタグラム開始

　11月からニットクの公式SNSとして、

インスタグラムをスタートしました。

　アカウントは「nittoku.official」です。ぜ

ひ一度ご覧いただき、よろしければフォ

ローをお願いいたします。

　ブランディングを目的としており、基

本コンセプトは「創意工夫を紹介する」で

す。世界中の人々とつながることによって、

ニットクをもっと知っていただくきっか

けを増やしていきたいと考えています。

　当社は2029年に創立100周年を迎えま

す。当面は、社外報として発行している

『ニットクニュース』の記事からの投稿を

していきますが、100周年に向けて、さま

ざまな発信をしていきたいと考えますの

でご期待ください。

持分法利益の増加等

が寄与し、期初計画

から上方修正。

●中期経営計画の進捗
①塗料関連事業
バイオマス原料を活

用した「ユータック

コンプリート難黄変

BIO」シリーズの拡

充等、環境対応と高

機能を両立した高付

公式インスタグラムはWebブラウ
ザから投稿を閲覧できます。
ぜひご覧ください。

https://www.instagram.com/nittoku.
official/
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　10月3日、本年度は九州工場で「工場清

掃＆役員交流会」を開催しました。

　この取り組みは、遠田社長をはじめ役

員が現場の社員とともに活動し、清掃を

通して職場環境の確認と意見交換を行う

もので、今年で3回目となります。

しをまとめて共有していく予定です。

　自動化・省人化のテーマでは、生産技

術部／生産統括部の原部長から、ロボッ

ト化を含む自動車製品事業本部での取り

組みが紹介されました。

　午前中は塗料工場の設備や床などの清

掃を行いました。参加者はマスクや手袋

を着け、溶剤を使って床やタンクに付着

した塗料を落としました。日ごろから清

掃は実施していますが、この日は役員も

加わり、現場の設備や環境を確認しなが

　AIの活用等、これまでにない先進的な

取り組みを進めるとともに、こうした交

流の機会等を生かして各職場で協力し合

い、より働きやすい環境を作っていくこ

とが大切だと考えています。

●お知らせ

九州工場で「工場清掃＆役員交流会」を開催

らの作業となりました。

　午後の交流会では、事前アンケートで

寄せられた困りごとの中から、いくつか

のテーマを取り上げて意見交換を行いま

した。今後はスピード感をもって工場側

で現状を洗い出し、対応の優先度と見通

　交流会で出た意見や方針は、今後の取

り組みの中で一つずつ形にしていく予定

です。今回の活動を通じて得られた気付

きを生かし、働きやすい職場環境の整備

に全社一丸となって取り組んでいきます。

　企業を取り巻く環境が変わる中、財務

情報だけでなく環境・社会・ガバナンス

（ESG）を含む幅広い情報開示が求められ

ており、社会の持続可能な発展への貢献

が重要視されています。このような社会

的背景を踏まえ、当社がどのような考え

方で事業を進めているのかを、よりわか

　11月8日、第29回「全社野球大会」を愛

知県知立市のユーテック知立グラウンド

で開催し、ニットク福祉共済会の各地域

会ごとに結成された6チームが熱戦を繰り

りやすくお伝えするため、今年から従来

の『CSRレポート』を『統合報告書』として

発行することとしました。

　『統合報告書』は、財務情報と非財務情

報を一体的に伝えることで、企業価値の

創造過程をよりわかりやすく示し、ステ

広げました。

　天候にも恵まれ、コロナ禍を経て久し

ぶりに開催することができました。九州

工場の従業員を主体とした、九虹会が第

●お知らせ

『統合報告書2025』発行のお知らせ
●お知らせ
●ニットク福祉共済会主催

第29回「全社野球大会」を開催
ークホルダーとの信頼関係を深める役割

を果たします。

　当社は『統合報告書』を通じて、「変革

と挑戦」をテーマに掲げ、持続的成長に

向けた経営戦略や環境・社会問題への積

極的な対応、人的資本やガバナンスの強

化を明確に発信しています。社長インタ

ビューなど、単なる業績報告にとどまら

ず、未来に向けた会社の姿勢や価値創造

のストーリーを共有し、社会や投資家の

期待に応え続ける企業であるために、今

後も情報を発信してまいります。

7回大会以来46年ぶり3度目の優勝をか

ざりました。

本レポートは当社ウェブサイトで
公開しています。
ぜひご覧ください。

https://www.nttoryo.co.jp/ir/ir/
integratedreport.html

▲選手宣誓 始球式▶ 
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■自動車製品事業本部

中国・天津日特固防音配件有限公司（TAN）新工場で生産を開始

■自動車製品事業本部
●環境負荷低減の技術・素材開発

「吸音アンダーカバー」吸音材リサイクル率95%を実現

天津市より北に約1,000㎞ の距離にある、

吉林省・長春市にTANの子会社として、天

津日特固防音配件有限公司長春分公司を

2024年6月に設立いたしました。吉林省・

長春市は多数の自動車工場があり、近代

的な町並みが広がっています。

　当社はこれまでも、プラスチック由来

で軽量化と音響性能を両立したポリエス

テル単一素材製品を展開してきました。

　このたび、さらなる環境貢献を実現す

るために、リサイクルPETに繊維同士を

融着させる新技術を導入し、リサイクル

　工場には、RUL、フェルトシートなど

の各種生産ラインがあり、天津工場と同

様の品質でお客様に製品を供給します。

材使用率95％以上を達成する新材料を開

発しました。

　本技術は、エネルギー負荷の小さいメ

カニカルリサイクル（廃プラスチックを物

理的に処理して同一素材として再利用す

る方法）を採用しています。CO₂排出量削

12月から5部品の生産が開始されました。

これからシェアを拡大できるよう努めて

まいります。

減や欧州ELV規制への対応に加え、製品

から製品へ循環させる水平リサイクルも

見据え、サーキュラリティ活動に貢献で

きる材料として、今後シェア拡大を目指

します。

■塗料事業本部

「2025 未来創造展」に出展

11月11日からの2日間、福岡県福岡市の

マリンメッセ福岡にて開催された「2025 

未来創造展　変化をチャンスに～技術と

情報の最前線～」に出展しました。

　「未来創造展」は、株式会社ニシイが2

年に1度開催する業界最大級の展示・体

感・セミナーイベントです。

　当社は、塗り床材「ユータック  コンプ

リート 難黄変BIO」と各

防滑仕様の塗板を床面に

敷き、防滑の仕上り感を

体験していただけるコー

ナーを設置。いろいろな

職種の方に実際に乗って

もらい、防滑性を感じて

いただきました。

　ウルトラルーフプライ

マーの後継品「TMRプラ

イマー」の展示では、期

間限定「新デザイン缶」を

展示しました。新たな試みのデザイン缶

は、多くのお客様に興味を持っていただ

くことができました。

　いろいろな職種、地域の方との出会い、

また担当でないと普段なかなかお会いで

きないお客様ともお話しをする機会も得

られ、充実した展示会となりました。

　塗り床材は、さまざまな条件下で人や
台車、フォークリフト、車両などが通行す
る場所に施工されます。そのためはがれ
にくい（高付着性）・割れにくい（衝撃性に
強い）・凹まない（高耐荷重性）・摩耗に強
い・薬品に強いなどの高い耐久性能が求
められ、さらには低臭気・安全性などの
環境面にも配慮した材料が求められます。
ユータック  コンプリート  難黄変BIO
は、これらの品質性能に適応した従来タ
イプの水性硬質ウレタン塗り床材から課

水性硬質ウレタン系塗り床材「ユータッ
ク  コンプリート 難黄変BIO」は石油資源
の節約とCO₂排出量削減に取り組むべく
バイオマス原料由来の樹脂を採用したバ
イオマスマーク認定商品です（流し展べ用
A液、流し展べ用B液〈ともにバイオマス
度10%〉一般社団法人日本有機資源協会
認定）。
　このたび、モルタルタイプに続いて、つ
や有りで平滑な仕上りが得られる「流し
展べタイプ」を開発しました。

題であった耐候性（塗膜の黄変）を改善し
たアップグレード製品になります。
　太陽光による変色を抑えられたことに
より、提供できる色相も拡がりました。
標準色が4色（ホワイト、ブラック、グレ
ー、グリーン）。このほかに、準標準色と
して従来タイプでは設定できなかった、
淡く明るい色を6色ラインアップしまし
た（ファインブルー、イエロー、パステル
ピンク、パステルブルー、ライトベージ
ュ、パステルグリーン）。

■塗料事業本部

「ユータック　コンプリート　難黄変BIO」流し展べ BIOU工法

新 製 品 紹 介

●色相

▲ホワイト

▲ブラック

▲グレー

▲グリーン

▲ファインブルー

▲パステルブルー

▲イエロー

▲ライトベージュ

▲パステルピンク

▲パステルグリーン

準標準色

※塗料構成成分のユータック コンプリート 難黄変BIO 着色C液 各色により着色しています。

▲ニットクブース
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■塗料事業本部

第10回JAPAN BUILD TOKYO「PAINT PAVILION」に出展

12月10日からの3日間、東京ビッグサイト

にて開催された「第10回 JAPAN BUILD 

TOKYO」において、一般社団法人日本塗料

工業会の共同出展企画「PAINT PAVI-

LION」内にて出展しました。

　今回は、水性硬質ウレタン系塗り床材

「ユータックコンプリート難黄変BIO」、

窯業系屋根用プライマー「TMRプライマ

ー」、環境配慮型速硬化ウレア系塗膜防水

材「NTクイックウレア」の3製品を展示

しました。ニットクブースにも多くの方

に来場いただき、実際の塗板や施工写真

を用い、建物の維持管理・改修における

活用シーンや特長をご説明しました。

　特に「ユータックコンプリート難黄変

BIO」は、水性でありながら高い強度と難

黄変性を両立した点に関心を寄せる来場

者が多く、工場や物流施設などで高耐久

性と美観維持が求められる箇所における

活用可能性について、複数の引き合いを

いただきました。

　「TMRプライマー」「NTクイックウレ

ア」も、建物の長寿命化や改修効率化の

有効な選択肢として、当社の技術力をア

ピールする機会となりました。

　今後も、建物の維持管理・リニューア

ル分野に役立つ製品と情報提供を通じ、

社会により安全で快適な建築環境づくり

に貢献してまいります。

▲ニットクブース

で防水材2工程の施工が可能です。条件が
整えば1日で防水材の施工が完了します。
JIS A 6021屋根用ウレタンゴム系高
強度形と高伸長形両方に適合し、スプレ
ータイプの塗膜物性に迫る、伸びと強度

　新製品「NTクイックウレア」は、速硬化
タイプでクロスフリー工法が可能な環境
配慮型ウレア系塗膜防水材です。
速硬化性が特長で、施工後2～3時間程

度（23℃）で次工程に進むことができ、1日

を有する強靭なウレア系塗膜防水材です。
そのため、公共建築工事標準仕様書にお
けるX-2H工法に準ずるクロスフリー工
法が可能です。
　ベランダやバルコニー、開放廊下など
の施工期間の短縮が望まれる施工場所に
適しており、屋上防水などにも施工でき
ます。

■塗料事業本部
環境配慮型速硬化ウレア系塗膜防水材「NTクイックウレア」

新 製 品 紹 介

■塗料事業本部

「FABEX関西2025」に出展

　11月26日からの3日間、「FABEX関西

2025」がインテックス大阪にて開催され、

当社も7年ぶりに出展しました。

　FABEXは日本食糧新聞社主催の食品

業界の展示会であり、出展企業の大多数

は食品や厨房機材のメーカーや商社です。

当社は厨房および食品工場床向けにター

ゲットを絞り、水性硬質ウレタン塗床材

「ユータックコンプリートシリーズ」の展

示を行いました。

　3日間の来場者数は30,825名（主催者発

表）と昨年を上回る来場者数となり、通路

には来場者の往来が絶え間なく続いてい

るような状態でした。異業種に向けた当

社製品の展示説明は改めて新鮮であった

のか、ニットクブースには、食品企業様

から床でお困りの状況や相談など、多数

のお問合せをいただき、非常に有意義な

機会となりました。

　「近畿・北陸ニットク・アメニティシス

テム会」とも連携して、ますます「ユータ

ックコンプリートシリーズ」の拡販に努

めてまいります。

■DIY販売部

「ハンマーフィニッシュ」新色をラインアップ

　Amazonで好評発売中の「ハンマーフィ

ニッシュ」に「ブロンズ」の新色が加わり

ます。

　「ハンマーフィニッシュ」は、塗膜がハ

ンマーで叩いたような模様になる一風変

わったスプレー塗料です。新色「ブロン

ズ」は、重厚な銅板の叩き出しのような

風合いで、アンティーク調の表現などに

最適です。単なる”色付け”に飽きてしま

った方、変わった風合いの作品を作りた

い方に最適です。

　発売は2026年初旬を予定しています。

▲ニットクブース

▲現行の「ハンマーフィニッシュ」4種

●高抗張積

高強度形規格値高伸長形規格値 NTクイックウレア

抗
張
積

高強度形規格値高伸長形規格値 NTクイックウレア

●高い引裂き抵抗

引
裂
き
強
さ

▲新色の「ブロンズ」

▲多くの人で賑わう会場
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ニットクは、改修塗装の専門家として、
企業が持続可能な成長を遂げるための
お手伝いをさせていただきます。

企業の営繕担当者様へ 塗装・防水・塗り床の改修に関するご相談を承ります。

自動車分野、航空・宇宙産業の経験を生かした、
最先端の技術と信頼の実績に裏付けられた
建築用塗料をご提案します。

全国490社を超えるプロ集団
「ニットク・アメニティシステム連合会」会員による
安心の施工をお約束します。

ホームページ・塗料事業本部「お問い合わせ」から
お気軽にご相談ください。
https://www2.nttoryo.co.jp/

ワンストップ

施工

アフター
フォロー 適正価格

無料

調査 提案

無料の施設診断で
建物の劣化を可視化。

1
2
3

■関屋ハイツ大規模修繕工事（新潟）
アクリルゴム系壁面防水化粧材「ハイプルーフ」大波工法/6,819.4㎡
建設/㈱田中組
施工/㈱特殊技研興業

■自由が丘ストリート（北海道）
シート防水材用保護塗料「ルーフガード」/603㎡
施工/㈱千葉塗装店

■久慈商店ビル（北海道）
アクリルゴム系壁面防水化粧材「ハイプルーフ」/330㎡
施工/中村塗装工業㈱

■本別町公共下水道終末処理
場（北海道）
内面防食被覆材「タフバリ
ア#200」D-2工法/49㎡
施工/㈱千葉塗装店

■25日高特別支援学校体育館全体改修工事（埼玉）
超速硬化ウレア・ウレタン系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー　タイプ
H」X-2H工法/731.1㎡
設計/埼玉県都市整備部
建設/㈲リ・ワークスジャパン
施工/アポロ工業㈱

■ピットオフ音更店（北海道）
超速硬化ウレア・ウレタン系
塗膜防水材スプレーシステム
塗り床材「ユータックR」コー
ティング工法/233㎡
施工/㈱千葉塗装店

■帯広公益社（北海道）
シート防水材用保護塗料「ルーフガード」/298㎡
施工/㈱千葉塗装店

■琴似芙蓉ハイツ（北海道）
アクリルゴム系壁面防水化粧材「ハイプルーフ」/1,147㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンバリューDX」/416㎡
建築外装用塗料「シルビアNADウレタンN」/408㎡
施工/㈱星塗装工業

■三光カサノビル（北海道）
アクリルゴム系壁面防水化粧材「ハイプルーフ」/840㎡
施工/中村塗装工業㈱

◀施工後 ▲施工前

◀
施
工
後

施
工
前
▼

（一社）日本道路建設業協会道路試験所
の物性試験規格も満たした高性能で新し
い充填材です。
　また、規制対象となる化学物質を使用
していないため、より安全に使用できる
点も大きな特長です。
　製品名の「LM」は“Low Modulus（低
モジュラス）”に由来しており、ひび割れ
部分に求められる柔軟性と追従性をより
高めた仕様となっています。
■特長
①低モジュラスで剥離を抑制
　経年によって目地やひび割れ部に充填
した材料の側面が外れ、剥離しやすいと
いう課題に対し、抵抗性を低く設計す
ることで剥離を抑える効果があります。
②硬化が早く、交通開放がスムーズ
　速硬化性（30～40分／23℃）のため、

　新製品「NTロード　シールLM」は、ア
スファルト舗装のひび割れや、コンクリ
ート目地の充填に使用できる低モジュラ
ス型の2液ウレタン樹脂系充填材です。
　プライマーを使わずに施工ができ、

施工後の早期開放が可能です。
③浸透性が高く、深部まで確実に充填
　スリット1㎜ のガラス板試験で、可使
時間内に深さ200㎜ まで浸透します。
④寒冷地でも性能を発揮する高い伸び率
　20℃環境下で約1,200％、5℃でも
約1,000％という高い伸び率を実現
しています。
■荷姿
●NTロード　シールLM（ブラック）
　A液：4.4㎏　B液：6.5㎏（混合比2：3）

■土木インフラ事業推進部
低モジュラス型充填材「NTロード　シールLM」

新 製 品 紹 介

▼施工前 施工後▶ 

◀施工後 ▲施工前
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■機械加工工場（愛知）
塗り床材「ユータックE-30N」流し展べ工法＋「ユータックR」/3,000㎡
施工/㈱斎藤塗工店

■ジェイテクトギヤシステム㈱瀬戸工場（愛知）
プライマー「エポラオールプライマー遮熱ホワイト」＋屋根用遮熱塗料
「パラサーモSi」/3,500㎡
建設/トヨタT&S建設㈱
施工/㈱竹内塗装

■某製造工場床改修工事（愛知）
塗り床材「ユータックE-30N」流し展べ工法/200㎡
施工/㈱愛知レジン

■㈱ZTV南勢営業所外壁改修工事（三重）
建築外装用塗料水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビア
セラティーN」/130㎡
施工/㈲土谷塗装工業所

■ナカライテスク㈱京都工場新築工事（京都）
塗り床材「ユータックE-30N」ハード流し展べ工法/881㎡
施工/イーペック㈱、㈱Ha・ya・te

■刈谷市蒲野様邸（愛知）
屋根用遮熱塗料「パラサーモF」/100㎡
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シル
ビアセラティーN」5分艶仕上げ/250㎡
施工/㈱タケヤ

■某自動車整備場床新築工事（愛知）
塗り床材「ユータックE-30N」流し展べ工法＋「ユータック
R」/300㎡
施工/東海レジックス㈱

■某倉庫床改修工事（岐阜）
塗り床材「ユータックE-30N」樹脂
モルタル流し展べ工法/160㎡
施工/㈱愛知レジン

■㈱SANYO-CYP大阪本社新社屋新築工事（大阪）
塗り床材「ユータックE-30N」ハード流し展べ工法/230㎡
施工/㈲マエダ化研

■川崎市某マンション（神奈川）
超速硬化ウレア・ウレタン系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー  
タイプS」PD工法/1,300㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコHG」/1,300㎡
建築用塗膜防水材用上塗り塗料「プルーフロンEGトップSi」遮熱ライト
グレー/1,300㎡
施工/アート塗装コイケ㈲、㈱日本樹脂施工

■名古屋金城ふ頭アリーナ改修工事（愛知）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコHG」＋塗り床材「ユー
タックFエコ」流し展べ工法（4mm）/1,100㎡
建設/滝藤建設㈱
施工/東海レジックス㈱

■矢嶋工業㈱工場通路床改修工事（長野）
水性硬質ウレタン系塗り床材「ユータッ
クコンプリートCPMGU-6F」＋塗り床
材「ユータックR」クリヤー/340㎡
施工/古賀工業㈱

■某工場床改修工事（愛知）
塗り床材「ユータックE-30N」樹脂モルタル流し展
べ工法/100㎡
施工/㈱愛知レジン

■安城南中学校校舎中棟保全屋根改修工事（愛知）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法/1,460㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2工法/340㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2立上り工法/680㎡
建設/㈱鳥居工務店
施工/新生建工㈱

■輸送機械製造工場（愛知）
塗り床材「ユータックE-30Ｎ」流し展べ工法/10,000㎡
施工/ナガエ塗装㈱

■大津市公設地方卸売市場水産せり場土間改修工事（Ⅱ期工事）
（滋賀）
水性硬質ウレタン系塗り床材「ユータックコンプリート」
CPGL-6N工法/193㎡
施工/㈱Ha・ya・te

■日発運輸㈱豊田配送センター屋根遮熱断熱防音塗装工事（愛知）
屋根用遮熱・断熱・防音塗料「パラサーモシールド中塗」＋屋根用遮熱塗料「パラサーモSi」/3,532㎡
施工/㈱フォーリンク

■日発運輸㈱中部配送センター屋根遮熱断熱防音塗装工事（愛知）
屋根用遮熱・断熱・防音塗料「パラサーモシールド中塗」＋屋根用遮熱塗料「パラサーモSi」/5,876㎡
施工/㈱フォーリンク

◀
施
工
後

施
工
前
▼

▼施工前 ▼施工中 ▼施工後
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■阪急オアシス神崎川店駐車場床改修工事（大阪）
塗り床材「ユータックスーパーＦハードN」ハード流し展べ防滑工法/1,500㎡
建設/㈱ロイヤルファシリティ・㈱松俊商会
施工/三幸

■某工場荷捌き場床（広島）
水性硬質ウレタン系塗り床材
「ユータック コンプリート 難
黄変BIO」M-4N工法/80㎡
施工/㈱コンセック

■Honda Cars明舞学園南店整備ピット新築工事（兵庫）
塗り床材「ユータックスーパーＦハードN」＋「ユータッ
クR」/220㎡
施工/古賀工業㈱

■三菱電機㈱伊丹製作所（兵庫）
塗り床材「ユータッククリーンE」ＳD-1工法/3,000㎡
施工/アサヒカラコン㈱

■とんかつ神楽坂さくら大阪ベイタワー店（大阪）
水性硬質ウレタン系塗り床材「ユータックコンプ
リート」CPGM-4N工法/64㎡
施工/㈱Ha・ya・te

■㈱ムサシ本社物流センター新築工事（兵庫）
塗り床材「ユータックスーパーＦハードN」/200㎡
施工/古賀工業㈱

■某福祉施設新築工事（広島）
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水材スプレーシステム「NT
スプレー　タイプH」NN-SH20G工法/100㎡
施工/㈱ハムラ

■某食品工場建設工事（岡山）
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー　タイプS」
NF-DSS30G工法/1,383.4㎡
施工/㈱ハムラ

■某高校屋上防水改修工事（広島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法/683㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2工法/516㎡
施工/㈱ハムラ

■阿波市立阿波中学校（徳島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法/1,750㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2工法/530㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」PME-HG25S工法/300㎡
施工／㈱菅原塗装

■某小学校改修工事（広島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコ
HG」PX-HG30G工法/358.7㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコ
HG」PXTg-HG20G工法/354.7㎡
施工/㈱ハムラ

■某製作所屋上防水改修工事（広島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法/1,202㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2工法/274㎡
施工/㈱ハムラ

■某工場通路床（岡山）
塗り床材「ユータック
E-30N」ハード流し展
べ工法（2㎜ ）/88㎡
施工/㈱アビィング総社
営業所

■某学校屋上防水改修工事（広島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」
X-1工法/153㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」
X-2工法/117㎡
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水
材スプレーシステム「NTスプレー　タイプ
S」NY-SS20S工法/82㎡
施工/㈱ハムラ

■某マンション駐車場防水改修工事（広島）
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー タイプH」NC-SH30UTR
工法/849㎡
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー タイプH」NC-SH30UTR
工法重防滑仕様/303㎡
施工/㈱三洋技建広島支店、㈲ビルドウェザー

■某施設大規模改修工事（広島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法/1401.3㎡
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-2工法/699.2㎡
超速硬化ウレア・ウレタンゴム系塗膜防水材スプレーシステム「NTスプレー　タイプS」NY-SS20S工法/762.2㎡
施工/㈱ハムラ

◀
施
工
後

◀施工後 ▲施工前

施
工
前
▼

◀施工前 ▲施工後
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■Y様邸改修工事（福岡）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビ
アセラティーN」/31.5㎡
施工/㈱H&Y

■Ｉ様邸改修工事（福岡）
建築外装用水性ハイブリッド無
機樹脂塗料「シルビアセラティ
ーN」/200㎡
屋根用塗料「リリーフNADシリ
コン」/150㎡
施工/長家塗装㈱

■H様邸外壁改修工事（沖縄）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビアセラ
ティーN」/638.6㎡
建設・施工/㈱オキナワ技研

■コーポ武実外壁改修工事（沖縄）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビアセラティーN」
/617.2㎡
建設・施工/㈱オキナワ技研

■某現場（長崎）
建築用塗膜防水材「プルーフロンバリューDX」X-1工法/1,700㎡
施工/㈱エイケン

■某事務所外壁改修工事（福岡）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビアセラ
ティーN」/200㎡
施工/㈱福岡ペイントArt

■某工場（福岡）
建築用塗膜防水材「プルーフロンバリューDX」PD-VD20S
工法/1,830㎡
施工/㈲創研

■Ｉ様邸外壁改修工事（沖縄）
建築外装用水性ハイブリッド無機
樹脂塗料「シルビアセラティーN」
/835.8㎡
建設・施工/㈱オキナワ技研

■VILLA TEATREE外壁改修工事（沖縄）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料「シルビアセラティーN」
/662.4㎡
建設・施工/㈱オキナワ技研

■高知ダイハツ販売㈱須崎店（高知）
塗り床材「ユータックスーパーＦハードN」流し展べ工法/200㎡
施工/藤本塗料興業㈱

■某現場（長崎）
建築用塗膜防水材「プルーフロンバリューDX」
X-1工法/200㎡
施工/㈱ヌリケン・プラス

■久留米市内某施設（福岡）
建築外装用水性ハイブリッド
無機樹脂塗料「シルビアセラ
ティーN」/386.3㎡
施工/㈱H&Y

■新成病院新築工事（鹿児島）
建築用塗膜防水材「プルーフロンエコDX」X-1工法（圧送）/830㎡
建築用塗膜防水材「NTスプレー　タイプH」NC工法（駐車場防水工法）/780㎡
設計/中野設計㈱
建設/内村建設㈱、坂本建設㈱
施工/鹿児島ビルド㈲

■㈱SUNAO FARM塗り床工事（福岡）
塗り床材「ユータックE-30N」流し展べ工法/158.4㎡
施工/㈱福岡ペイントArt

■鳥栖スタジアム（佐賀）
屋根用塗料「リリーフNADフッ素」/4,000㎡
施工/林保冷工業㈱、長家塗装㈱

■K様邸外壁改修工事（沖縄）
建築外装用水性ハイブリッド無機樹脂塗料
「シルビアセラティーN」/362.2㎡
建設・施工/㈱オキナワ技研

▼施工前 施工後▶ 

◀
施
工
後

◀
施
工
後

施
工
前
▼

施
工
前
▼

◀
施
工
後

施
工
前
▼

■高知ダイハツ販売㈱朝倉店（高知）
塗り床材「ユータックスーパーＦハードN」流し展べ工法/360㎡
施工/藤本塗料興業㈱
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■本社　■開発センター

〒114－8584  東京都北区王子3－23－2

■塗料事業／塗料事業本部、東京営業所、神奈川営業所、中部営業所、大阪営業所、中四国営業所、九州営業所、DIY販売部

■自動車製品事業／営業統括部、東日本第1営業所、東日本第2営業所、中日本営業所、西日本第1営業所、西日本第2営業所

日本特殊塗料株式会社紹介

「シールトップ」

●自動車用防錆材・シーラント

自動車用吸音材
「フードインシュレーター」

●自動車用防音材

自動車のさまざまな部位の防音材、防錆材を製品化し、国内すべてのカーメーカーにご採用いただいています。
振動を原因としたノイズを減少させる制振材、反響音を弱める吸音材、音の波動を減少させる遮音材をもとに、
快適なカーライフを演出しています。

遮熱塗料など、各種機能性塗料をラインアップしています。
航空機、ロケット用塗料、建築用塗料（内外装、屋根、床、屋上防水、プール用など）、防食被覆材（上下水道、農業廃水用など）、
DIY製品（建築用、ホビー用など）、防音製品（建築用、鉄道用など）など。

当社は1929（昭和4）年6月に航空機用塗料の生産・販売を目的に設立されました。
戦後、セメント瓦屋根用塗料をはじめ、建築用塗料分野等に進出し、自動車用防音・防錆塗料開発で大きく成長しました。

現在は各種分野用の塗料と、自動車用防音材、防錆材を手がけています。

塗料事業

自動車製品事業

風力発電ブレード用塗料
「ウインドハロートップコートF」

屋根用遮熱塗料「水性パラサーモ」（某介護老人保健施設）塗り床材「ユータックR」（東京ドームローラースケートアリーナ）

鉄道用防音材が採用された
九州新幹線N700系「さくら」 

建築用防音材「防音くん 吸音デコ」が
採用された放送施設（東京）

ウレタン塗膜防水材
「プルーフロンエコDX」（某学校）

「NTガードコート」

自動車用吸音材
「吸音ホイールハウスライナー」

超軽量防音システム部品
「RIETER ULTRA LIGHTTM」

「NTガードコート」

■工場／平塚工場、静岡工場、愛知工場、広島工場、九州工場、東九州工場

自動車用塗布型制振材
「NTダンピングコート」

自動車用
「フロアカーペット」

4

●日本特殊塗料ホームページ　https://www.nttoryo.co.jp/
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